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内容概要

　　《高职高专生物技术类教材系列：啤酒生产技术》主要介绍啤酒生产全过程所涉及的基本理论、
生产工艺技术、生产方法、注意事项、操作要点、质量标准等。
突出职业特色，注重技能培养，注意吸收生产实际当中的基本技能和基本操作方法。
　　《高职高专生物技术类教材系列：啤酒生产技术》注意吸收更多的新工艺、新技术、新方法，使
其实用性更强，并注重理论与技能的兼容性。
在内容上，尽可能包容啤酒生产的全貌，在保证知识的系统性和完整性的前提条件下，更注意理论的
实用性和技能的可操作性。
在结构体系上，注重每一章节的相对独立性、完整性和整体风格的一致性。
做到每一章都有小结和思考题。
　　《高职高专生物技术类教材系列：啤酒生产技术》适合高等职业教育生物技术类专业学生选用。
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编辑推荐

《啤酒生产技术》由科学出版社出版。
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