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前言

　　本书为教育部职业教育与成人教育司推荐教材之一，同时被北京市教育委员会作为北京市高等教
育精品教材立项项目。
　　“生物分离与纯化技术”是生物工程与新医药类专业的必修课程之一，本书编写的宗旨是使本教
材与国际接轨，在国内领先，密切结合企业实际，具有高职特色。
本书主要内容以社会需求为导向，及时地吸纳行业的新知识、新工艺、新技术和新方法；教材的设计
与传统的本科教材有所不同，理论知识的选择以“必需、够用”为原则，不仅阐述了基本原理，详细
说明了生物分离与纯化技术的实验方法，而且每一章都有配套的、针对性强的实验，以利于理论与实
践的密切结合。
　　全书共分两篇：第一篇是基础理论，重点介绍了预处理及固一液分离技术、萃取技术、固相析出
分离技术、吸附分离技术、离子交换分离技术、色谱分离技术、膜分离技术、液膜分离技术、浓缩及
成品干燥等常用的生物分离与纯化技术；第二篇是实验技。
术，根据第一篇基础理论的要求，共设计了20个操作性强、实验效果好的分离与纯化实验，以利于学
生巩固基本理论知识。
　　北京轻工职业技术学院的辛秀兰、兰蓉、徐晶、陈红梅与王晓杰老师和山东商业职业技术学院的
刘晓芳老师，浙江省金华职业技术学院的邵玲莉老师，北京城市学院的张宓老师及江苏食品职业技术
学院的贡汉坤、王传荣老师共同完成了本书的编写和审稿工作。
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内容概要

本书从基础理论和实验技术两个角度介绍生物分离与纯化技术。
首先介绍了生物分离与纯化技术的概况，然后介绍了生物制品的预处理及固-液分离、萃取、固相析出
分离、吸附分离、离子交换分离、色谱分离、膜分离、液膜分离技术，最后介绍了浓缩及产品干燥技
术，同时还附有20个实验以巩固学生的学习。
    本书适合高等职业院校生物化学、药物化学等专业的学生选用。
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章节摘录

　　2．萃取设备的选择　　萃取设备的类型很多，特点各异，必须根据具体对象、分离要求和客观
实际条件来选用。
选择原则是：在满足工艺条件和要求的前提下，从经济角度衡量，使成本趋于最低。
以下列出几个方面的因素可供选择时参考。
　　1）工艺条件　　对中、小生产能力，可用填料塔、脉冲塔；处理量较大时，可选用转盘塔、筛
板塔、振动筛板塔；混合澄清器既适用于大处理量，也适用于小型生产。
　　当分离要求的理论级数不超过3级时，各种萃取设备均可选用；当需要的理论级数较多时，可选
用筛板塔；更多时（如lO～20级），可选用有外加能量的设备，、如混合澄清器、脉冲塔、往复筛板
塔、转盘塔等。
　　2）物系的性质　　（1）对密度差较大、界面张力较小的物系，可选用无外加能量的设备；对界
面张力较大或黏度较大的物系，可选用有外加能量的设备；对密度差很小，界面张力小，易于乳化的
物系，可选用离心萃取设备。
　　（2）对有较强腐蚀性的物系，可选用结构简单的填料塔、脉冲填料塔；对于放射性元素的提取
，可选用混合澄清器、脉冲塔。
　　（3）对含有固体悬浮物或容易生成沉淀的物系，容易堵塞，需要定期清洗，可选用混合澄清器
、转盘塔，也可考虑选用往复筛板塔、脉冲塔，因为这些设备具有一定的自洗能力；对稳定性差、要
求在设备内停留时间短的物系，可选用离心萃取器；对要求停留时间较长的物系，可选用混合澄清器
。
　　⋯⋯
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