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前言

为认真贯彻落实教育部《关于全面提高高等职业教育教学质量的若干意见》中提出"加大课程建设与改
革的力度，增强学生的职业能力"的要求，适应我国职业教育课程改革的趋势，我们根据食品行业各技
术领域和职业岗位（群）的任职要求，以"工学结合"为切人点，以真实生产任务或／和工作过程为导
向，以相关职业资格标准基本工作要求为依据，重新构建了职业技术／技能和职业素质基础知识培养
两个课程系统。
在不断总结近年来课程建设与改革经验的基础上，组织开发、编写了高等职业教育食品类专业教材系
列，以满足各院校食品类专业建设和相关课程改革的需要，提高课程教学质量。
葡萄酒是世界第二大酒种，深受人们的喜爱。
随着我国经济发展，人民生活水平逐步提高，我国的葡萄酒需求量在快速增长。
因此，葡萄酒生产业随之进人了一个全新的发展时期，从事葡萄酒生产的企业和人员也在迅速增加。
目前，在我国葡萄酒国家标准与国际葡萄酒组织（OIV）标准逐步接轨的情况下，国内葡萄酒行业面
临重新洗牌的局面。
为培养高素质、高技能的一线技术人才，适应世界大市场的需要，我们精心选材，认真编写了这本《
果酒生产技术》教材，供高职高专院校食品类、生物技术类专业学生及相关专业学生学习参考。
本书紧紧围绕高等职业教育培养目标，注重理论与实践相结合，将酿酒理论知识与职业技能培养融为
一体，以工作过程为主线，以生产操作和技术管理要求为基础，设计课程内容；突出果酒生产操作和
技术管理的技能，着重培养学生分析和解决生产中技术问题的能力，充分体现高职教育的特点，具有
一定的实用性和科学性。
本书主要以葡萄酒为例介绍果酒生产技术，注重反映果酒生产的新工艺、新技术、新方法、新设备，
内容通俗易懂、简明扼要、实用性强。
主要内容包括：果酒工业概述、果树栽培技术、葡萄汁制备、葡萄酒酿造技术、葡萄酒后加工技术、
其他果酒生产技术以及葡萄酒质量标准等。
本书由杨天英、赵金海副教授担任主编，葛亮担任副主编由逯家富教授担任主审。
杨天英副教授拟定编写体例，负责全书的策划和统稿工作，赵金海副教授负责统稿和定稿工作。
本书编写具体分工为：山西轻工职业技术学院杨天英编写第一、六、九章；郑州轻工业学院轻工职业
学院赵金海编写第五、十二章；新疆农业大学武运、新疆轻工职业技术学院葛亮、杨清香编写第二、
三章；江苏食品职业技术学院史经略编写第七、八、九章；长春职业技术学院逯家富编写第十、十一
章；河南农业职业学院曹乐民编写第四、七章；湖北轻工职业技术学院廖湘萍编写第一章。
本书经教育部高职高专食品类专业教学指导委员会组织审定。
在编写过程中，得到中国轻工职业技能鉴定指导中心的悉心指导、科学出版的大力支持，谨此表示感
谢。
在编写过程中，参考了许多文献、资料，包括大量网上资料，难以一一鸣谢，在此一并感谢。
本书是山西省高等职业教育教学研究与实践项目"食品类专业教材开发研究与实践"（晋教高[2007]19号
）的成果之一。
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内容概要

　　《果酒生产技术》在讲述果酒酿造理论的基础上，以葡萄酒生产技术为重点，从果树栽培、采收
，到果汁制备以及酿酒工艺等方面，都做了较为详尽的介绍。
为了适应高职教育和企业工作人员培训的需要，特增加了果树的栽培技术；果酒生产主要辅料的运用
；果酒酿造实训项目以及工艺操作的训练等内容，强调典型的工艺操作规程、产品的质量检测方法及
标准等内容，突出了实践性和实用性。
　　《果酒生产技术》可作为高职高专食品类、生物技术类专业的教材；也可作为相近专业的教材和
教学参考书；还可作为相关企业职工的培训教材。
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章节摘录

插图：长发育，使新梢分布均匀、架面通风透光、果粒果穗增大、促进花芽分化、优质高产。
（1）抹芽、定枝。
当芽已萌动尚未展开时，对芽进行选择性的去留，称为抹芽。
而新梢长达10cm左右，能看出新梢强弱，花序有无及大小时，对新梢进行选择性去留，叫做定枝。
作用是节省营养消耗，确定合理的新梢负载量。
一般分两次进行，第一次主要抹畸形芽，（不需要留下的隐芽以及一节上发出多芽的）留下一个芽；
第二次为定枝，一般篱架按10cm左右留一新梢，棚架每平方米留10个左右新梢。
要掌握“四少、四多、四注意”，即地薄、肥水差、树弱、架面小时，应少留；反之，则多留。
一要注意新梢分布均匀；二要注意多留壮枝；三要注意主蔓光秃处利用隐芽发出的枝填空补缺；四要
注意成年树选留萌芽培养新蔓。
（2）新梢摘心及副梢管理。
即掐去新梢嫩尖，抑制延长生长，使开花整齐，叶、芽把大，分化良好。
及时控制和利用副稍，减少营养消耗，改善架面通风状况，加快糖分阴累。
培养主蔓用的新梢可在生长达1m左右时摘心，叶腋内可萌发多次副梢，留1～2叶反复摘心或“单叶绝
后”法控制。
结果新梢一般在花前3～5d于花序上留4～6叶摘心。
对于果穗紧密、易于发生小青粒的品种，如佳酿、晚红蜜，还可以在花后进行主梢摘心。
（3）新梢引绑。
引绑时每条新梢要保持一定的倾斜度，避免直立，切忌紧贴密挤架面。
结扣要既死又活即为“猪蹄扣”，使绑扎物一端紧扣铁丝，另一端在新梢上较松。
靠近架面生长的新梢可以不绑，远离架面的新梢进行“吊枝”，使架面的叶幕厚度增加，利于通风透
光；新梢上除靠近铁丝的卷须可以引导利用外，其余均应除去。
（4）疏花序、掐花序尖和疏粒。
在花前进行疏花序和掐花序尖，在花后2～4周进行疏果，多用于大穗型的鲜食品种。
许多葡萄在花序整形的基础上通过疏果，疏去1／4～1／2果量，使每穗果粒保持在80～100粒，能显著
地改进果穗与果粒的外观与质量。
（5）人T辅助授粉。
主要在雌花品种上进行，增产明显。
人工粉的简便方法有：花期抖动两性花品种的新梢，使花粉飞扬，增加自然授粉的机会；戴上手套，
先轻轻拍摸雄性花品种的花序（收集花粉），然后再拍摸雌花品种的花序（授粉）；养蜂授粉。
（6）顺穗、剪梢、摘老叶。
结合新梢管理，把生长受到阻碍的果穗（如被卷须缠绕或卡在铁丝上的果穗），轻托理顺，使其正常
生长或移至叶片下，防止日灼。
对有色品种，当枝梢稠密影响上色时，适当摘去果穗附近的老叶、剪除部分秋梢，使光照增加，着色
良好。
需要直射光才能着色良好的品种，如黑罕、玫瑰香等，应多摘一些老叶，使架面透光率达到40％～50
％；着色容易的品种，如巨峰、玫瑰露、蓓蕾玫瑰等，可适当少摘老叶，透光率30％即可；黑色品种
甚至可不摘老叶，透光率10％以上即可满足要求。
（7）二次结果技术。
利用副梢（包括夏芽副梢和人工逼发的冬芽副梢）多次结果（甜水葡萄在济南二年可结八次果，但仅
有1～3次果可以成熟），可使葡萄增产10％～20％。
有一年，兰考的葡萄刚开花，就遭到一场严重的雹灾，一些园区眼看要绝收，后由于利用副梢结果，
仍取得了较好的收成。
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编辑推荐

《果酒生产技术》：普通高等教育“十一五”国家能规划教材·高职高专生物类专业教材系列。
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