
第一图书网, tushu007.com
<<食品科学>>

图书基本信息

书名：<<食品科学>>

13位ISBN编号：9787030272058

10位ISBN编号：7030272056

出版时间：2010-4

出版时间：科学出版社

作者：金征琮  等编著

页数：744

字数：1103000

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<食品科学>>

前言

　　新中国成立以来，我国食品产业从小到大，从弱到强，得到前所未有的飞速发展。
特别是食品产业凭借我国食品科技自主创新能力的不断提高与技术进步，在短短60年内完成发达国家
近150年的历史性跨越，食品产业总产值超5万亿大关。
我国的食品产业已发展成为集现代农业、现代制造业和现代流通服务于一体的具有全局性和战略性的
独立产业体系，成为国民经济中最具有活力和发展潜力的大产业，成为拉动内需、增加就业、保障民
生和促进经济增长的支柱产业。
这是人类文明进步和社会发展的必然进程，也是我国经济社会进步的重要体现。
　　回顾我国食品产业的发展历程，食品产业依靠食品科技进步和自主创新，有力支撑了中国人完成
二次“厨房革命”和“饮食革命”，使13亿人口的发展中大国在“食”的问题上实现从有效保障“粮
袋子”的粮食与食物供给充足，到全面促进“菜篮子”的食物丰富，再到“十五”和“十一五”期间
整体构建“餐桌子”的饮食方便、食品安全与营养健康。
这三次历史性跨越发展，完成了从“食物数量上的满足”到“食品的质量保证”的食品科技产业发展
目标，创造了举世惊叹的人类奇迹，支撑了近年来我国食品工业年均增长率超过25％的飞速发展，整
体缩小了我国食品技术与国际先进水平的差距，部分领域达到国际领先水平，实现了我国食品科技领
域向营养、安全、方便、健康方向发展的战略性转变。
这一重大的历史阶段为我国今后食品产业科技的全面、可持续发展奠定了坚实的基础。
　　在新形势下探索食品科技可持续发展之路上，食品基础科学的研究显得尤为重要。
加强基础科学研究是实现食品产业跨越式发展，提升我国食品产业核心竞争力的必然要求和根本保证
。
在新一轮国际技术革命和产业革命、国际金融危机、中国科技战略调整和国家发展阶段的影响这种新
背景下，食品基础科学研究重点针对影响食品质量与安全水平提高和促进食品新资源、新技术的开发
与利用的基础理论。
近年来，我国食品基础科学的研究获得突破性进展。
单在学科进展方面，截至2008年全国已有200余所高校设有食品类专业，形成了全方位的食品科学技术
人才培养体系，已培养硕士、博士研究生数万名。
我国食品科学与工程专业的硕士、博士点主要集中在食品科学学科，达到近80％的比例。
同时由于行业本身的丰富多彩和富有创造力，以及国民对食品品质需求的不断提高，食品工业及支撑
其发展的食品基础科学在中国受到了学术界、产业界乃至全社会的重视。
可见，食品科学基础领域的发展关系到食品整个产业的发展前途，甚至关系到国民健康、社会稳定等
国家层面的问题。
　　本人所在的江南大学以食品科学与工程见长，拥有食品科学与工程一级国家重点学科和食品科学
与技术国家重点实验室。
该重点实验室弥补了我国食品领域无国家重点实验室的空白，在我国食品科技产业发展中，成为国家
组织高水平食品基础研究和应用基础研究、聚集和培养优秀食品科学家、开展高层次学术交流的重要
基地。
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内容概要

本书由江南大学食品科学与技术国家重点实验室多名教授编写而成。
全书共分食品科学概述、食品物性学、食品化学、食品生物学、食品营养学、食品安全学、食品制造
学、食品工业环境管理学及食品科学家共9章。
涵盖了食品基础科学各个领域，从多个角度深入系统地介绍了食品基础科学的国内外发展现状和趋势
，分析比较了我国食品基础科学与发达国家的差距，并结合我国目前食品基础科学发展现状、机遇和
重点领域对食品基础科学领域的未来发展提出了中肯的建议。
    本书可作为高校食品及相关专业的本科生和研究生的教材，亦可供生物化学及其相关领域的科研及
教学工作者阅读参考。
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金征宇，1960年出生江苏扬州市。
1977年就读于无锡轻工业学院(现江南大学)粮食工程专业，1988年获粮食工程硕士学位，1992年获食品
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章节摘录

　　国内食品学术界比较认同的有关食品科学学科的定义及内涵的一种观点是：食品科学是一门涵盖
面宽、涉及领域广的学科，是以食品工业包括食品加工业、食品制造业、饮料制造业、烟草加工业等
所依托的科学理论问题的研究、工程技术及装备的实现和相关科研、工程队伍的组织与培养为其基本
内涵的学科，学科领域包括了食品化学、食品安全与分析、食品生物技术、食品加工技术以及食品工
程领域等各个方面。
研究内容从食品的组成、特性及其物理、化学和生化性质，加工过程对食品所产生的影响以及食品对
人体的作用等，到加工理论、加工设备、加工过程控制和安全性检测控制，一直到资源的综合利用，
研究的对象门类众多、复杂多样；涉及的基础领域从农业、生物、化学、医药、营养和材料一直到工
程科学等；从产品应用面看更宽，不仅仅局限于食品本身，食品资源加工产品的应用面已经扩大到农
业、医药、化工和材料等各个领域。
未来的食品科学学科将在学科知识创新、人才培养、社会服务及食品产业发展中发挥更加重要的作用
。
　　食品科学的内涵实际上是不断发展的，从最初对食品科学的定义和范围局限于食品材料的性质、
加工和卫生问题，发展到食品科学应包括食品材料的生产、处理、加工、运输、销售及最终消费等各
个方面，甚至于更宽的层面，涉及学科知识创新、人才培养和社会服务等各个层面。
由于食品资源加工的产品范围不断扩大，食品学科与其他学科交叉的程度越来越大，与医学、计算机
科学、社会科学和环境科学等学科关联度越来越大，学科内涵和外延也处于不断变化之中。
　　1.1.2 食品科学对于社会的意义　　1.1.2.1 食品工业是个巨大工业产业　　不仅在中国，可能全世
界其他各个国家，食品工业都是最大的工业产业之一。
也许食品加工业本身并不是最大的，但是食品所涉及的各个领域加起来的整个产业是巨大的。
食品产业不仅产值巨大，而且从业人员数量也是巨大的，涉及农业、渔业、畜牧，食品本身加工、运
输、储藏、检查、物流、销售、市场等各个方面。
食品加工领域还需要其他领域为其服务，包括公共设施、设备、运输、金融甚至媒体等。
因此，食品工业当之无愧是国家的支柱产业。
　　食品工业不仅产值巨大，从业人员数量巨大，而且对社会的影响力也是巨大的。
近年来，公众、媒体以及各级政府对于食品给与了前所未有的关注。
食品原料如何被采收、运输，食品如何被制造、包装、储存和运输，食品的健康意义，食品的安全性
等，已成为媒体的追踪热点。
例如，近年来，国际及国内发生了一系列的食物安全事件，所造成的重大损失和危害引起了国民的极
大恐慌及对食品安全的强烈关注。
1999年欧洲二英事件；2000年日本、欧洲、美国大肠杆菌0157：H7事件；2000～2002年牛海绵状脑病
（疯牛病）；1999年10月欧盟从中国出口的酱油中检测出氯丙醇。
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