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前言

　　为了认真贯彻落实教育部《关于全面提高高等职业教育教学质量的若干意见》中提出“加大课程
建设与改革的力度，增强学生的职业能力”的要求、适应我国职业教育课程改革的趋势，我们根据食
品行业各技术领域和职业岗位（群）的任职要求，以“工学结合”为切人点，以真实生产任务或（和
）工作过程为导向，以相关职业资格标准基本工作要求为依据，重新构建了职业技术（技能）和职业
素质基础知识培养两个课程系统。
在不断总结近年来课程建设与改革经验的基础上，组织开发、编写了高等职业教育食品类专业教材系
列，以满足各院校食品类专业建设和相关课程改革的需要，提高课程教学质量。
　　为了更好地实施《食品安全法》，提高食品质量安全检测从业人员的职业综合能力，适应我国高
职食品类专业的教学改革需要，我们开发了“食品安全快速检测技术”新课程。
本课程以食品产品和检测指标为对象，紧密结合食品行业和食品安全快速检测技术发展现状，以及卫
生部等部门公布的“食品中可能违法添加的非食用物质名单”为检测重点，进行教材的开发和设计，
力求突出教材的实用性和职业性。
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内容概要

　　本书以食品产品和检测指标为对象，以食品安全快速检验与掺伪鉴别能力的培养为重点，紧密结
合食品行业和食品安全快速检测技术发展现状，以及卫生部等部门公布的“食品中可能违法添加的非
食用物质名单”为检测重点。
《食品检测技术·食品安全快速检测技术》主要内容包括快速检测基础知识、常见非食用物质和易滥
用食品添加剂的速测技术、食品中常见农药与兽药残留速测技术、食品中有毒有害物质速测技术、食
品安全微生物指标速测技术、食品常规理化指标速测技术、常见食品安全掺伪速测技术、食品加工贮
藏安全度速测技术等。

　　本书为普通高等教育“十一五”国家级规划教材，可作为高职高专食品类专业及相关专业的教学
用书，也可用做其他专业的教学参考书或职工培训教材，还可作为公众的生活科普读物。
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章节摘录

　　我国农产品、食品生产企业数量大、规模小、分散，且法治和自律意识很弱，而人口众多，消费
人群和渠道也多，因而构成了食品安全问题多发，除了法律、法规、标准、管理等方面需要改进外，
再就是一些客观因素的不足所致：一是食品安全检验室数量有限，尤其是欠发达地区和广大农村地区
；二是检验成本较高，有些应该送检的样品未能及时送检；三是检验室的检验周期较长，有些样品如
蔬菜、豆浆、鲜类食品等，没等检测报告出来食品就已销售完毕。
因此现在食品安全检测仅靠常规的化学检测已不能满足现场、快速判定的需要，尤其是对于大批量的
样品常规检测耗费时间长、成本高、要求相关条件复杂。
而快速检测在现场用十几分钟甚至几十分钟即可判定该食品是否食用安全，既快速方便，又省钱。
再者，对于政府监管部门对市场上产品的日常监测，由于样品量大，也可先用快速检测方法对其筛选
，发现有问题的食品再上仪器定量分析，这样可以节省大量的人力物力。
因此，速测技术近几年发展很快，在日常监测领域发挥了越来越重要的作用。
食品质量安全快速检测技术在全程质量控制中起到重要作用，在我国已被广泛用于农业、卫生管理监
督部门以及工商、农贸市场、超市等部门开展食品药品质量、安全检测业务、突发性事件如食物中毒
等的采样检测。
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