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内容概要

　　《新世纪高职高专旅游服务类专业规划教材：烹饪卫生与安全》是根据“全国高职高专旅游服务
类专门课指导委员会”统一规划编写的“新世纪高职高专旅游服务类专业规划教材”之一。
　　《新世纪高职高专旅游服务类专业规划教材：烹饪卫生与安全》共分6章，主要内容为：烹饪卫
生与安全概述；食品的污染与食品安全；各类烹饪原料的卫生与安全；烹饪卫生控制与食物安全；食
源性疾病及其预防；餐饮卫生管理与安全。
书后还附有相关的法律法规。
　　《新世纪高职高专旅游服务类专业规划教材：烹饪卫生与安全》可作为高职高专院校烹饪类专业
的教材，也可供相关行业从业人员培训、自学之用。
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