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内容概要

　　《新世纪高职高专旅游服务类专业规划教材：烹饪原料学》是新世纪高职高专旅游服务类专业规
划教材之一。
　　《新世纪高职高专旅游服务类专业规划教材：烹饪原料学》主要对烹饪原料的分类、生物学特点
、理化性质、品质鉴定和贮藏保管进行了总体论述；埘各种常用的传统烹饪原料以及近年来引进和培
育的新型烹饪原料进行了种类、品种、特性和应用方面的系统介绍。
主要内容包括了烹饪原料学概述、烹饪原料的品质鉴定和贮藏、动物性烹饪原料、植物性烹饪原料和
调辅原料。
　　《新世纪高职高专旅游服务类专业规划教材：烹饪原料学》可以作为高职高专院校餐饮服务类专
业的教材，也可作为企事业单位相关从业人员培训、自学的参考用书。
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