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内容概要

《咖啡技艺（配盘）》是中等职业教育饭店服务与管理专业国家规划教材配套教学用书， 是旅游行业
岗位技能培训教材。
 本书内容包含爱尔兰咖啡、卡布奇诺咖啡、皇家咖啡、拿铁咖啡、维也 纳咖啡、越南咖啡、摩卡咖
啡、咖啡馆的创办八项既相互联系又相互独立的 学习任务。
将咖啡的历史、文化、有关咖啡的科学知识；制作咖啡的方法、 技巧等知识和技能穿插于每一
项&ldquo;任务&rdquo;的编写中。
以&ldquo;你知道吗、工艺流 程、相关知识&rdquo;的栏目加以表现。
并在每一项任务中提出学习目标、检测与 反馈以便学生掌握知识、技能。
在重要环节都附有图片，每项任务要使用的 器具斗殴附图注明，操作过程都列表并附图注明，有很强
的直观性和可操作 性。
 本书版面活泼、图文并茂、内容通俗易懂、贴近实际、实用性强。
同时 配套了DVD光盘，对教学具有较强的辅助作用。
  本书可作为中等职业学校饭店服务与管理专业及相关专业教材，也可用 作行业岗位培训教材和喜好
咖啡者自学用书。
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书籍目录

任务一  维也纳咖啡  学习目标  你知道吗  马车夫与维也纳咖啡的故事  工艺流程  维也纳咖啡制作  服务
过程  相关知识  咖啡的历史及文化  检测与反馈任务二  皇家咖啡  学习目标  你知道吗  皇家咖啡的来历  
工艺流程  皇家咖啡制作  服务过程  相关知识  咖啡树的生长、结构及种类  检测与反馈任务三  拿铁咖
啡  学习目标  你知道吗  拿铁咖啡的典故  工艺流程  热（冰）拿铁咖啡制作  服务过程  相关知识  咖啡豆
的采摘及加工  检测与反馈任务四  爱尔兰咖啡  学习目标  你知道吗  关于爱尔兰咖啡的故事  工艺流程  
爱尔兰咖啡制作  服务过程  相关知识咖啡豆的烘焙  检测与反馈任务五  卡布奇诺咖啡  学习目标  你知
道吗  卡布奇诺的来历  工艺流程  卡布奇诺咖啡制作  服务过程  相关知识咖啡豆的研磨  检测与反馈任
务六  越南咖啡  学习目标  你知道吗  越南咖啡的来历  工艺流程越南咖啡制作  服务过程  相关知识咖啡
豆的成分、保存及购买  检测与反馈任务七  摩卡咖啡  学习目标  你知道吗  摩卡咖啡的来历  工艺流程  
摩卡咖啡制作  服务过程  相关知识咖啡的礼仪与健康  检测与反馈任务八  咖啡馆的创办  学习目标  咖
啡馆创办流程  你知道吗  星巴克——来自美国的奇迹  创业实践  活动一：为你将要创办的咖啡馆写一
份调查报告  活动二：写一份资金筹措草案  活动三：咖啡馆申请开业  活动四：拟定一份店面设计方案
 活动五：拟定一份营销计划  检测与反馈附录一  咖啡专业术语及相关英语对话附录二  咖啡调制器具
及材料图示主要参考文献
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编辑推荐

荣晓坤和汪珊珊主编的《咖啡技艺》以就业为导向，面向五星级酒店咖啡厅相关工作岗位，按照“宽
、浅、用、能、新、活”的教学理念编写，理论浅显易懂；将行业新知识、新设备、新技能融入其中
；符合学生现有水平，适用、实用为指导，填补专业教材空白。
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