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内容概要

　　《全国高等农业院校教材：制茶学（第2版）》在全国教学改革浪潮推动下，进行教材修改补充
，课堂教学也应相应地改革。
应以学为主，课堂讨论为辅，教师只讲重点难点，在课堂讨论解决疑难问题。
课堂讨论时不少于讲课时间，使课堂教学能有充分时间讨论研究制茶实习的理论问题，使理论与实习
密切结合。
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书籍目录
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章节摘录

版权页：插图：中国春秋时代茶叶曾作菜食，其后转变为普通饮料，就要经过加工，改变它的性质。
在加工过程中经过相当的历史时期，历代广大劳动人民辛勤实践及总结经验，技术不断地革新和演变
，才逐步提高品质，成为普通饮料。
中国自仰韶文化时代（神农时期）发现茶叶有解毒作用盾，自然而然引起广大劳动人民的重视，从野
生发展为人工栽培。
周朝就有初步发展。
西汉成为主要商品之一。
晋朝从封建统治阶级的贵重饮料发展为民间的普通饮料。
经过六朝的佛教宣传推广，到了唐朝就为人一日不可无的生活必需品。
茶叶既然跟着制法的改变，而逐渐变为良好饮料，封建统治阶级就订贡茶制度，强迫劳动人民每年生
产大量优质团茶进贡皇室，对劳动人民进行残酷的剥削。
贡茶制度引起士大夫和有闲阶级的重视；文入学士，如唐朝李白、柳宗元、白居易和宋朝欧阳修、苏
东坡等等，都歌颂饮茶的好处。
劳动人民更有机会亲身体会饮茶有益于身体，更加勤劳地搞好茶叶生产，技术改革，从而促进了制茶
技术的发展。
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编辑推荐

《制茶学(茶业专业用)(第2版)》是全国高等农业院校教材之一。
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