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内容概要

这是我国全面介绍香菇名品一花菇生产的第一本科技读物。
书中详细讲解了香菇形成花菇的基本原理；目前花菇开发方向及市场对策；出口花菇的级别标准（附
彩图说明）；重点对花菇新老产区如福建、浙江、河南、辽宁、吉林、黑龙江等省，近几年栽培花菇
的新技术、新经验进行了探讨。
    本书对改变香菇生产的传统观念，提高生产技术水平，吸取外地优质高产的经验，扶助广大菇农致
富均有很重要的参考价值。
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书籍目录

一、中国香菇业市场与前景分析 （一）全球香菇消费将继续稳步增长 （二）中国将成为全球最大香
菇消费国 （三）消费结构、心理、习惯的变化促使香菇消费总量提高 　1.从干菇消费为主，向干、鲜
菇并重转变　 2.礼品用香菇的增加，促使包装的精致化　 3.制品将向系列化，多品种方向发展　 4.卫
生指标已成为消费者关注的大事　 5.菇品质量好又要价格实惠是消费者的主导心理 （四）全球的香菇
生产任务将自然地向中国转移　 1.中国香菇业的历史与文化优势　 2.中国香菇特别具有市场竞争力　
3.巨大的国内消费，促进了中国香菇业的发展　 4.国内香菇生产区将逐步地向较贫困山区转移 （五）
花菇的高比例产出，标志着中国香菇生产技术的巨大进步　 1.中国香菇的质量仍处于世界先进水平　
2.花菇“挑蕾选优”栽培是提高香菇品质的重大技术革新　 3.栽培花菇是香菇生产向质量型转化的最
佳选择　 4.花菇组织紧密，保鲜期长，有利于中国菇业外贸的发展　 5.花菇可以在非农耕地培育，节
约农地二、花菇的营养价值和商品分级 （一）花菇的营养价值和药用价值　 1.花菇的营养价值　 2.花
菇的氨基酸含量高于一般香菇　 3.花菇的药用价值 （二）花菇的国家标准和商品分级　 1.花菇的卫生
标准与行业标准　 2.国内市场花菇的品级区分 （三）花菇和一般香菇的出口分级　 1.木屑花菇的出口
分级　 2.段木香菇的出口分级　 3.木屑带柄香菇的出口分级　 4.木屑去柄香菇的出口分级 （四）日本
香菇成分标准和分级　 1.日本重订香菇食品的国家标准　 2.日本对香菇品级、外形的新定义　 3.日本
香菇的分级方法三、花菇的自然发生和成因研究 （一）花菇的自然发生　 1.段木菇场花菇的发生率　
2.木屑栽培花菇的自然发生率 （二）花菇形成的机理和发生过程　 1.花菇形成的生理与生态基础　 2.
幼蕾阶段的生存环境　 ⋯⋯四、寿宁木屑花菇栽培五、辽宁菇粮套作栽培六、河南“小棚强光”花菇
栽培七、段木花菇栽培八、东北段木花菇栽培九、病虫害防治十、保鲜十一、香菇的烘干技术与贮藏
方法主要参考文献
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