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内容概要

丰富多彩的食用菌产品，既是新鲜菜肴，又是国内外市场畅销商品。
食用菌由于其营养价值的特殊性，可供开发成保健食品及新药制品。
如果说过去10多年间，食用菌的辉煌历史靠的是增加生产和提高产量，那么未来的10年，食用菌的发
展出路在于提高产品质量和发展加工制品。
这是一种融科技、质量、创新、谋略和奋斗的综合结晶。
本书主要面向广大城乡的食用菌生产者、加工专业户及食用菌加工企业，推广食用菌保鲜、加工方面
的新成果、新技术。
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