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内容概要

本书编写者是华南农北大学和广东省农业科学院多年从事荔枝科研和田间指导实践工作的教授、专家
。
书中汇集、总结了他们长期来对荔枝贮运、保鲜加工方面科研的最新成果和经验，也收集进了国内外
这方面传统的和最新资料和方法。
内容涉及荔枝的贮藏加工特性，影响荔枝贮藏保鲜效果和加工品品质的因素，荔枝贮藏病害及其防治
方法，采用商品化处理过程和技术，各种荔枝制品的加工原理和加工技术等。
    本书内容具体实用，可操作性操，容易掌握，适合果农，果品营销商、果品加工厂及有关专业户、
家庭和学生阅读。
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前言一、概述  （一）我国荔枝的生产历史  （二）荔枝的价值  （三）荔枝的分布  （四）荔枝的栽培
面和与产量变化  （五）当前我国荔枝生产流通及采后贮运保鲜方面存在的问题  （六）开展荔枝贮存
运保鲜与加工的意义二、荔枝的贮藏特性与加工特性  （一）荔枝果实的生物学特性  （二）荔枝果实
的生长发育  （三）荔枝果实的成长、成熟和衰老  （四）荔枝果实贮藏期间的生理生化变化      1.生理
变化      2.结构特点  (五)荔枝果实的贮藏特性      1.褐变      2.质变      3.腐变  (六)荔枝的加工特性三、荔枝
贮藏病害及其防治方法  （一）侵染性病害      1.霜疫霉病      2.酸腐病      3.炭疽病  (二)非侵染性病害      1.
冷害      2.二氧化碳中毒四、影响荔枝贮藏保鲜的因素  （一）影响荔枝贮运保鲜效果的采前因素      1.品
种      2.采前栽培技术措施      3.气候、地理和环境条件  （二）影响荔枝贮运保鲜效果的采后因素      1.温
度      2.湿度      3.气体成分      4.机械伤⋯⋯五、荔枝采后商品化处六、荔枝加工技术
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