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内容概要

作为《全国无公害食品行动计划丛书》之一，本书主要介绍了草菇的生物学特性、菌种生产、草菇无
公害栽培和病虫害的生物了记治、银丝草菇栽培、草菇贮存及加工技术，包括“益菌克害菌”的理论
与成功实例。
还介绍了“绿色”产品的相关法规与标准、食用菌出口贸易程序、“绿色贸易壁垒”等新颖实用的知
识，图表数据全面详实，适于从事无公害农产品的技术人员、营销管理人员及广大食用菌生产者参考
。
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作者简介

杨国良，河北省食用菌联合会会长，副研究员。
1978年毕业于河北大学生物系，留校任教及从事科研工作。
曾主持完成瑞典国际科学基金“真菌纤维素酶基因克隆与表达”、河北省科技攻关“无孢平菇诱变育
种”、“木耻原生质体融合育种”等项目，并获得河北省科技进步奖。
发表学术论文20余篇，著作有《食用蕈菌及其栽培》、《26种北方食用菌栽培、《食药用菌专业户手
册》、《灰树花与杨树菇生产全书》、《双孢蘑菇生产全书》等。
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（二）草菇的脂类与维生素  （三）草菇的多糖与核酸  （四）草菇的矿物质与微量元素硒  三、草菇生
产的生态与经济效益  （一）生态效益  （二）经济效益第二章  草菇的生物学特性  一、草菇的形态和
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三、草菇生长发育的环境条件  （一）温度  （二）水分和湿度  （三）酸碱度  （四）氧气和二氧化碳  
（五）光照第三章  草菇的生活史及遗传育种  一、草菇的生活史  （一）担孢子的形成和萌发  （二）
厚垣孢子的形成和萌发  二、遗传育种技术  （一）遗传变异的物质基础  （二）诱变育种技术  （三）
杂交育种的现状与问题  （四）有关“种”的概念及术语第四章  草菇的菌种生产  一、生产中常用的草
菇菌株  二、草菇母种的分离与制备  三、原种及栽培种的生产  四、草菇菌种的退化与保藏  五、 制种
设备及设施第五章  草菇栽培技术第六章  草菇病虫害的生态防治第七章  银丝草菇栽培技术第八章  草
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