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内容概要

　　《全国高等农业院校教材：食品生物化学》是为食品科学和食品工程专业本科学生编写的教科书
。
《全国高等农业院校教材：食品生物化学》内容力求反映学科发展的趋势，以培养适应21世纪科技发
展，具有创新意识、基础扎实、知识面广、综合素质高的人才。
　　《全国高等农业院校教材：食品生物化学》共分为4篇15章。
第1篇为物质篇，重点讲述生物体内糖类、脂类、蛋白质、核酸和酶的组成、结构和功能。
第2篇为代谢篇，讲述生物大分子糖类、脂类、蛋白质和核酸的生物合成与降解代谢、能量代谢、基
因信息传递及各物质代谢的相互关系与调节控制。
第3篇为专题篇，讲述植物原料采摘后和动物屠宰后至食品加工前贮藏期间食品原料的生物化学变化
以及风味物质的形成和转化。
第4篇为技术篇，主要介绍与食品物质成分的纯化和检测相关的现代生物化学技术，重点讲述其基本
原理和在食品科学上的应用现状与前景。
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书籍目录

前言绪论    第1篇  物质篇第1章  糖类物质第2章  脂类物质第3章  蛋白质第4章  核酸第5章  酶    第2篇  代
谢篇第6章  生物氧化第7章  糖类代谢第8章  脂类代谢第9章  氨基酸和核苷酸的代谢第10章  核酸及蛋白
质的生物合成第11章  物质代谢途径的相互关系与调控    第3篇  专题篇第12章  食品加工贮藏中的生物化
学第13章  风味物质形成的生物化学    第4篇  技术篇 第14章  现代食品生物化学分离技术第15章  现代食
品生物化学分析技术附  录  书中部分英文缩写主要参考文献
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编辑推荐

本书是为食品科学和食品工程专业本科学生编写的教科书。
本书内容力求反映学科发展的趋势，以培养适应21世纪科技发展，具有创新意识、基础扎实、知识面
广、综合素质高的人才。
    本书共分为4篇15章。
第1篇为物质篇，重点讲述生物体内糖类、脂类、蛋白质、核酸和酶的组成、结构和功能。
第2篇为代谢篇，讲述生物大分子糖类、脂类、蛋白质和核酸的生物合成与降解代谢、能量代谢、基
因信息传递及各物质代谢的相互关系与调节控制。
第3篇为专题篇，讲述植物原料采摘后和动物屠宰后至食品加工前贮藏期间食品原料的生物化学变化
以及风味物质的形成和转化。
第4篇为技术篇，主要介绍与食品物质成分的纯化和检测相关的现代生物化学技术，重点讲述其基本
原理和在食品科学上的应用现状与前景。
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