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前言

　　随着人类社会的发展和进步，人民生活水平的提高，保健意识的增强以及出口创汇的需要，对加
工番茄种植及其加工产品的要求越来越高，生产无公害加工番茄，是保障食品安全，不断提高人民物
质生活质量和经济收入水平，以及保障加工番茄产业可持续发展的迫切需要。
　　作者在从事自己的博士论文研究期间，对加工番茄的土传病害问题进行了较为深入的研究，对加
工番茄种植和加工现状进行了较为广泛的调研，搜集了大量的资料。
在从事相关课题的研究过程中发现，尽管我国的加工番茄种植和加工已有很长的历史，相关产业已经
达到一定的规模，但目前还没有一本可供广大加工番茄种植户和技术人员参考的专业著作。
同时，尽管不同企业分别制订了本企业的相关技术标准，但都有一定的局限性，本书的完成，将起到
抛砖引玉的作用。
在编写过程中参阅了大量的书刊和文献（主要参考文献列于每一章后），并引用了某些内容，在此对
有关作者一并表示感谢。
　　因作者水平有限，编写时间较紧，经验不足，书中疏漏和不当之处在所难免，恳请专家、同仁及
广大读者批评指正。
　　本书的撰写和出版得到了国家“十一五”科技支撑计划项目（2007BA（220804）、国家自然科学
基金（30800733）、新疆生产建设兵团基础研究计划（ZD2007JC202）、石河子大学高层次人才计划
（RCZX-200811）和石河子大学211重点学科建设项目的资助，在此表示深深的谢意。
在书稿的完成过程中，研究生侯彩霞同学在文字的录入和校对方面投入了很多的心血，在此深表感谢
。
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内容概要

　　随着人类社会的发展和进步，人民生活水平的提高，保健意识的增强以及出口创汇的需要，对加
工番茄种植及其加工产品的要求越来越高，生产无公害加工番茄，是保障食品安全，不断提高人民物
质生活质量和经济收入水平，以及保障加工番茄产业可持续发展的迫切需要。
　　作者在从事自己的博士论文研究期间，对加工番茄的土传病害问题进行了较为深入的研究，对加
工番茄种植和加工现状进行了较为广泛的调研，搜集了大量的资料。
在从事相关课题的研究过程中发现，尽管我国的加工番茄种植和加工已有很长的历史，相关产业已经
达到一定的规模，但目前还没有一本可供广大加工番茄种植户和技术人员参考的专业著作。
同时，尽管不同企业分别制订了本企业的相关技术标准，但都有一定的局限性，《加工番茄高产优质
栽培技术》的完成，将起到抛砖引玉的作用。
在编写过程中参阅了大量的书刊和文献（主要参考文献列于每一章后），并引用了某些内容，在此对
有关作者一并表示感谢。

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<加工番茄高产优质栽培技术>>

作者简介

　　赵思峰，博士，现为石河子大学农学院植保系副主任，副教授，硕士生导师；石河子大学绿洲农
作物病害防控重点实验室副主任，新疆维吾尔自治区精品课程普通植物病理学课程负责人，中国植物
保护学会会员，主要研究方向为植物病害生物防治和生物农药。
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种子二、穴盘三、穴盘育苗用的基质四、穴盘育苗时的肥料选择第四节 加工番茄穴盘育苗技术与实践
一、育苗前的规划二、播种前准备三、穴盘育苗的装盘、播种和上架四、苗期管理第七章 加工番茄无
害化高产栽培技术第一节 加工番茄产量构成及其制约因素一、加工番茄的产量构成因子分析二、制约
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章节摘录

　　通过分析，我们可以得出结果，果实第一次快速生长，是因为果实由前期的细胞分裂为主逐渐转
变为以体积膨大为主，细胞直径迅速增大所致；果实缓慢生长，这可能是因为气候或种子发育营养竞
争所致；果实第二次快速生长，主要是因为果实细胞迅速膨大和后期营养物质积累所致。
　　根据加工番茄果实的发育规律，可以指导我们具体的农业生产实践。
如在果实与种子发育高峰期到来之前是加强田间肥水管理的关键时期。
在第一个高峰期要注意促控结合，提高坐果率，供给植株充足的营养，促进果实与种子迅速膨大。
果实发育的第二个高峰期间要注意氮、磷、钾肥配合施用，防止植株早衰和病虫害发生，保持叶片具
有较大的光合叶面积，以提高果实营养物质积累与转化，促进果实的成熟。
　　从外观上看，果实的颜色因成熟期的不同，可分为六个阶段：　　（1）绿熟期。
果实及种子已基本长成，种子四周胶状物也已生成，合成阶段基本完成，尚未进入分解阶段，果实周
身均为绿色。
　　（2）白熟期。
果实充分长大，开始转入分解阶段，果实转白成淡绿色，此时采下贮藏，果实可以变成红色。
　　（3）开始转色期。
果实脐部开始转成黄红色，但大部分仍呈现黄色和绿色。
　　（4）黄熟期。
果实脐部变红，大部分呈橙黄色，肩部仍为绿色。
　　（5）红熟期。
果实大部分表现果实特有的色泽，但果肉尚未软化。
　　（6）完熟期。
果肉色泽更加深浓，果肉逐渐软化。
　　果实成熟时期，所处温度不同会影响番茄红素的形成，在25C右时转色最好，但在气温30~C以上
时，由于高温使茄红素的生成受到抑制而适于胡萝卜素的生成，所以很多果实在此时常表现为黄红色
。
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编辑推荐

　　《加工番茄高产优质栽培技术》全面阐述了加工番茄基本理论和无害化高产优质栽培技术。
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