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内容概要

《猪产品加工新技术(第2版)》共分十一章分别是：猪肉特性、猪的屠宰与分割、猪肉的冷加工、猪肉
的贮藏与保鲜、常用的辅料及食品添加剂、猪肉制品的加工、内脏的利用、猪血和猪骨的利用、皮和
毛的利用、其他副产品的利用、猪肉加工质量安全与控制等内容。
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