
第一图书网, tushu007.com
<<美食摄影圣经>>

图书基本信息

书名：<<美食摄影圣经>>

13位ISBN编号：9787115329974

10位ISBN编号：7115329974

出版时间：2013-10

出版时间：人民邮电出版社

作者：[美]Helene Dujardin

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<美食摄影圣经>>

内容概要

本书由资深美食摄影师倾情打造，精选美食摄影中的诸多关键技巧，将拍摄过程化整为零、化繁为简
。
除了讲解用光、构图、镜头运用等知识，还对美食摄影所特有的布局、道具、色彩搭配、角度选取、
拍摄时机等方面进行有针对性的介绍作者将多年积累的经验和拍摄心得贯穿本书始末，指导读者轻松
拍出令人垂涎欲滴的美食摄影作品。

本书适合从事美食（餐饮）摄影的摄影师阅读，同时也适合对拍摄美食及静物感兴趣的摄影爱好者参
考阅读。
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作者简介

Helene Dujardin的美食摄影和造型作品广受赞誉，经常出现在《Elle》、《Forbes》、《The Times》、
《Saveur》、《CNN》、《Martha Stewart》等媒体杂志中。
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