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内容概要

为了帮助广大考生做好考前复习工作，全国卫生专业技术资格考试专家委员会编著的《营养学(适用专
业营养士师中级)》讲述了营养学相关知识。
本书根据最新考试大纲中的具体要求，参考国内外权威著作，将考试大纲中的各知识点与学科的系统
性结合起来，以便于考生理解、记忆。
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