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内容概要

本书为高职高专生物技术类“十一五”规划教材。
本教材按“技术路线”组织核心内容。
以“必需、够用”为度，精选工业微生物菌种的选育与保藏、发酵工艺条件优化、发酵机制、发酵工
程动力学、发酵工程单元操作、发酵生产设备、发酵中试比拟放大、发酵工程各论中所必需的基础理
论知识。
在发酵工程各论中，重点介绍了酒精、氨基酸、抗生素、酶制剂等产品生产以及污水生化处理技术，
各部分内容相对独立，教师可根据各学校的专业方向和特色选讲。
     为满足高职高专教学需要，培养学生的实践能力，本书特别编写了发酵实验技术内容，并减少了单
纯理论验证型实验，增加了实用性基本功型实验。
在实验部分还特别编写了小提示，以方便使用。
     本书每章均编写有学习目标、本章小结及思考题。
各章之间既相互联系又相对独立，在教学过程中可以针对每章进行独立的教学评估。
     本书适用于高职高专生物技术、微生物技术、生物制药技术、食品类及农林类专业学生作为教材使
用，也可供相关专业的中初级技术人员和教师参考。
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