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内容概要

　　《食品与基因工程》就基因工程基本原理及其在改良食品加工原料、食品加工过程、食品检测和
食品安全等方面作了系统的介绍，有助于增加入人们对转基因食品的认识。
通过正确运用基因工程的工具和有效的食品安全管理规范，将能极大地发挥基因工程技术的优势，促
进食品生物技术产业化，为解决人类面临的“粮食、能源、癌症、环境”等问题提供美好的前景。
　　此外，对新兴的营养基因组织研究进展介绍，将会使人们进一步了解基因工程，不但对食品的质
量改进有得要的作用，同时在解决如今人们对眼花瞭乱的功能食品市场的商品规范管理以及功能食品
的个性化供配方面提供有力的工具。
　　《食品与基因工程》重点阐述基因工程原理及其在食品工业的应用，理论联系实际，期望《食品
与基因工程》的出版对发展食品工业、农副产品深加工能起到促进作用。
　　《食品与基因工程》可供食品企业和科研单位技术人员使用，亦可作为食品、基因工程相关专业
在校学生参考用书。
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作者简介

　　林影，女，博士，教授，华南理工大学生物科学与工程学院副院长。
主要从事生物化学与分子生物学、生物工程科研与教学工作。
研究方向为酶学与酶工程。
先后主持教育部留学回国人员基金、广东省自然科学基金、广东省科技计划项目、国家科技攻关项目
、国际合作项目等10多项。
2004年主持的“酵母细胞表层展示技术在蛋白质组和抗体组学研究中的应用”入选国家重大国际合作
项目“人类肝脏蛋白质组学”第一批课题。
2005年承担国家“863”“基于酵母展示的脂肪酶定向进化与发酵耦联化应用研究”的项目，进入工业
生物技术领域研究。
在酶工程、基因工程、生物制药等领域取得研究成果，在国外SCI和国内核心刊物上发表论文40多篇。
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文献第五章　基因工程在食品分析检测与卫生安全中的应用第一节　食品理论分析第二节　食品中微
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食品安全评估第六节　转基因食品的安全性管理参考文献
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