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内容概要

本书主要介绍了油炸方便面、非油炸方便面、蒸制面食、速冻面制品、拉面等面制方便食品的生产。
    作者长期研究面制品，具有丰富的经验。
书中详细介绍了大量面制方便食品的原料、生产工艺、生产设备、安全与质量控制以及关键生产技术
，是一本不可多得的权威性著作。
    本书可供面制方便食品生产一线的技术人员和相关专业的师生阅读参考。
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书籍目录

绪论  一、面制食品的起源和发展  二、面制食品的现状和发展趋势  三、方便面制品的特点  四、方便
面制品的分类第一章　原料及辅助原料　第一节　小麦面粉    一、面粉的化学成分及性质    二、面粉
的种类和等级标准    三、面筋    四、面粉的成熟    五、面团流变学性能  第二节　油脂 　 一、油脂的种
类　  二、油脂在方便面制品中的工艺性能  第三节　水    一、水质对面质的影响    二、水在方便面制
品中的作用　第四节　糖类    一、糖的种类    二、糖在方便面制品中的工艺性能  第五节　蛋与蛋制品 
  一、蛋与蛋制品种类    二、蛋在方便面制品中的工艺性能  第六节  淀粉及变性淀粉    一、淀粉及变性
淀粉的种类    二、淀粉及变性淀粉在方便面制品中的作用  第七节　面制品品质改良剂　　一、乳化剂
　　二、氧化剂　　三、酶制剂　　四、增稠剂　　五、着色剂　　六、无机盐类　　七、复合改良
剂　　八，其他面制品改良剂　　九、抗氧化剂　　十、酵母第二章  油炸方便面生产技术  第一节　
概述　  一、油炸方便面分类　  二、油炸方便面对原辅料的要求　  三、油炸方便面配方设计原理　第
二节  油炸方便面生产工艺    一、工艺流程    二、面粉输送及供水系统    三、原辅料预处理    四、和面   
五、面团熟化    六、压片    七、切条折花成型    八、蒸面    九、定量切断    十、油炸干燥    十一、冷却  
 十二、包装　第三节  油炸方便面常见质量问题的解决方法　  一、减少产品含油量　  二、减少管理
过程中的耗油量　  三、改善产品的复水性　  四、改善方便面的爽口性和光滑感　  五、提高面条的耐
泡性和咬劲　  六、改善面块的色泽　  七、延长方便面的保存期　  八、提高方便面的膨松效果　　⋯
⋯第三章　非油炸方便面生产技术第四章　蒸制面食生产技术第五章　速冻面制品第六章　拉面生产
工艺参考文献
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