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内容概要

　　《食品加工机械与设备》以国内外典型的食品加工生产线的“案例教学法”为课程教学主线，紧
密结合我国食品工业发展实际，详细介绍常用机械设备的基本工作原理、基本结构、性能特点以及设
备选型和使用等。
　　《食品加工机械与设备》的宗旨是，使读者通过学习《食品加工机械与设备》，能根据产品品种
和生产工艺要求，对设备进行配套选型、组成生产线，并具备判断、处理常用设备生产过程中发生的
设备故障和设备的使用、安装与维修的能力。
　　《食品加工机械与设备》内容实际具体、系统全面、取材广泛、覆盖面广、通用性强，并适当反
映了国内外该领域内的先进技术状况。
具有实用性强、针对性强等特点。
还制作配套的Authorware课件光盘，里面有丰富的Flash动画、视频录像和大量图片，极大地方便了学
生对食品加工机械设备原理、结构的理解和认识以及教师的教学。
　　《食品加工机械与设备》和光盘既可作为高等院校、高职高专食品专业学生的专业教材，也可作
为食品工程技术人员、管理人员的参考资料。
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章节摘录

　　第一章 食品加工机械设备概述　　食品机械是把食品原料加工成食品（或半成品）的机械。
　　食物是人类赖以生存繁衍和社会发展的物质基础，在人类生活中占有重要的地位。
随着社会生产力的发展和人民生活水平的不断提高，人们不再满足于维持生存所需的初级食物，而要
求通过工业加工提供品质优良、品种多样、富有营养、卫生安全、方便实惠、具有风味特色的食品，
以满足不同年龄、职业、健康状态和不同饮食习惯的人们的需要。
　　我国食品工业近年来有了较大的发展，人民生活水平提高很快。
我国食品资源也很丰富，市场广阔，因此食品工业是永不衰败的工业。
　　食品机械的现代化程度是衡量一个国家食品工业发展水平的重要标志。
食品机械工业技术进步为食品制造业和食品加工业的快速发展，提供了重要保障。
食品工业的发展带动了食品机械的发展，而食品机械的发展又保证和促进了食品工业的发展。
应该说，食品机械也是食品工业的一部分。
　　我国食品机械事业（行业）起步较晚。
解放前，除从国外进不少数设备外，我国食品工业基本上是手工业作坊式生产，食品机械工业处于空
白状态。
建国以后相当长一段时期内，也只能生产少量食品机械，品种也较少。
　　近二十年来，随着对外开放和经济改革方针的贯彻，食品工业和食品机械工业迅速发展，产品品
种和产量、产值都大幅度增加，引进技术和装备也促进了国内技术水平的提高，缩小了和世界先进水
平的差距。
据不完全统计，国内生产食品机械的企业上千家，产品品种已发展到几千种。
　　由于食品机械处理的原料和产品的品种繁多，大部分原料都具有生物属性，产品又都要为人类的
生理和习惯所接受，处理过程十分复杂多变，物理和化学形态也与一般机械所处理的物料大不一样，
既有固相、液相和气相，还有各种质地不同的粉粒料、果蔬、肉类、柔韧的面团、不易流动的浆料、
胶体和悬浊液等，因此食品机械的种类也极其繁多，要求各不相同。
　　食品机械涉及的知识面十分广泛，既要掌握一般机械结构与工作原理，又要深入了解各种食品加
工工艺的要求，包括物料的各种理化过程，在此基础上才能研究和配套出比较完善的食品机械。
　　当前的机械加工已经离不开微电子技术，食品工业和食品机械也不例外。
各种机械设备都要向机电一体化方向发展，利用微电子技术对过程进行检测和监控，这不仅是提高劳
动生产率的需要，同时也能保证产品的质量和改善卫生条件。
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