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内容概要

本书介绍复合调味料的基本概念、分类、呈味机理、调配原理、原辅料，详细说明了固态复合调味料
、半固态复合调味料、液态复合调味料的生产工艺、设备，列举了即食食品粉状汤料、鸡精、五香粉
、十三香、沙司、方便面酱包、风味酱、火锅底料、烧烤汁、调味油等大量复合调味料的生产实例。
本书实用性强，对实际生产有很好的指导作用。
    本书可供调味料加工企业的生产技术人员和餐饮行业从业人员使用，也可供相关专业师生参考。
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章节摘录

　　第一章 复合调味料生产基本理论　　第一节 复合调味料的基本概念及分类　　一、基本概念　
　调味品行业除了传统的酱油、食醋、味精等大宗产品外，复合调味料可以算得上是使用最多的调味
品了。
复合调味料是指在科学的调味理论指导下，将各种基础调味品根据传统或固定配方，按照一定比例，
经一定工艺手段，进行加工、复合调配出具多种味感的调味品，从而满足不同调味需要。
简而言之，复合调味料就是用两种或两种以上的调味品配制，经特殊加工而制成的调味料。
　　我国已有久远历史的花色辣酱、五香粉、复合卤汁调料、太仓糟油、蚝油等，甚至在家烹调时调
制的作料和饭店师傅们调制的高档次的调味汁等都属于复合调味料。
现代复合调味衬是采用多种调味品，具备特殊调味作用，工业化大批量生产的，产品规格化和标准化
的，有一定的保持期，在市场内销售的商品化包装调味品。
对我国消费者而言，复合调味料仍系新概念，但是在过去的20年里，特别是最近10年的时间内，随着
现代化的进程和生活水平的提高，顺应了因生活方式的改变、生活节奏的加快而需要方便快捷、便于
贮藏携带、安全卫生营养且风味多样的食品的发展趋。
复合调味料成为我国调味品中发展的主流。
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