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内容概要

本书主要介绍了近年来国际、国内食品安全的管理和控制，在内容上着重体现了当前国际、国内在食
品安全管理和控制方面的新体系及实施情况。
全书分别介绍了食品安全概况，有关食品安全管理的国际协议，GMP、SSOP和HACCP等现代食品安
全控制技术，美国、欧盟、日本、加拿大等国际典型食品安全控制体系，结合2009年2月通过的《中华
人民共和国食品安全法》介绍了我国的食品安全管理体系，书末附有我国最新颁布的食品安全法的全
文。
     本书可供各级政府机关的管理者、食品相关行业的管理和生产者，以及食品生产质量控制、检验、
安全检验检疫、安全卫生监督、技术监督等的技术人员使用；亦可作为科研院所、大专院校相关专业
师生和报考公务人员的教学参考书。
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章节摘录

第二章 有关食品安全管理的国际协议第一节　TBT协定简介五、TBT协定的基本原则TBT协定在对各
成员的TBT措施进行管理时遵循五大原则，这五大原则与WTO的总原则是一致的。
1．避免不必要的贸易障碍原则TBT协定规定各成员有权制订自己的技术法规、标准和合格评定程序（
以下简称为技术规章）以实现维护国家安全、防止欺诈、保护人类健康、保护动植物生命健康或保护
环境等合法目标。
但此类技术规章对贸易的限制不得超过必要的限度，不得对国际贸易造成不必要的障碍。
例如埃及规定纺织品每3m加附一个签，便遭欧盟投诉，认为规定超过了必要的限度，对国际贸易造成
了不必要的障碍。
如果导致采用上述技术规章的情况已不复存在，或者由于情况变化而能采用对贸易限制程度较低的方
式加以处理，则不应继续维持这些技术规章。
2．非歧视原则这一原则体现在最惠国待遇和国民待遇两个方面。
前者是指对从不同成员国进口的同类商品给予相同的待遇，对某一成员的商品既不能给予特殊关照，
也不能提出更苛刻的要求，但建立自由贸易区的成员除外，例如欧盟成员国的商品可在整个欧盟地区
自由流通，而其他国家的商品则不行；后者是指对于从国外进口的商品应视为本国商品，给予同样的
待遇，不得使其因是进口商品而受到歧视。
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