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内容概要

著名蛋糕师手把手教授，美味蛋糕自己也可以动手做！
     本书介绍了蛋糕制作的基本工具、原料和手法，以及海绵蛋糕、奶酪蛋糕、布丁蛋糕、慕斯蛋糕、
天使蛋糕、水果蛋糕、巧克力蛋糕、冰激凌蛋糕9大类特色蛋糕的特点和制作方法，另有近百款风味
独特、造型时尚的蛋糕制作实例，按图索骥，制作蛋糕轻松上手。
赠送精美DVD光盘，同步指导，操作更容易。
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作者简介

　　刘建设，从事烘焙工作三十年，国家高级技师。
《中华烘焙》编委，曾在烘焙业工会培训部工作。
1979年至今在北京新侨饭店面包房（后与日本容喜堂合资为北京新侨三宝乐）工作。
1994年到日本培训学习。
擅长花样面包制作，对面粉有多年的理论研究和实际操作经验，常年在专业刊物上发表过作品，为各
大杂志提供烘焙技术稿件。
是《中华烘焙辞典第三分册》一书的作者之一。
　　曾任北京电视台BTV3频道八方食圣和北京电视台BTV7频道食全食美栏目策划，曾任中央电视台4
频道的面包超人大赛活动的专家评委。
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编辑推荐

　　烘焙大师亲自指导 最流行的新款蛋糕制作　　细致的过程介绍　　完美变身烘焙高手　　海绵蛋
糕 戚风蛋糕 奶酪蛋糕 布丁蛋糕 慕斯蛋糕 天使蛋糕 水果蛋糕 巧克力蛋糕 冰淇淋蛋糕应有尽有哦⋯⋯
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