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前言

欧式西点，可以说是最近几年才出现在中国烘焙领域里的新名词。
 欧式西点，源于欧洲国家。
当地人很喜欢吃面包、小点心、蛋糕等，几乎每个家庭都能在家制作出各式的西点。
因为每个家庭的口味都不尽相同，所以制作出的产品均有不同的差别，正是这种差别和创新，大大提
高了欧式西点的发展速度。
 在我国，欧式西点的发展之路才刚刚开始，需要同行们共同努力，发挥才智，创造出更加新颖、时尚
的产品，来促进欧式西点的不断发展。
 本书是作者十余年工作经验的结晶，书中详细介绍了欧式西点的各种制作方法。
本书注重创新，并从实用、专业的角度出发，附有大量步骤图详细讲解制作过程，注意细节的操作和
提示，让读者一目了然、易学易懂。
 只要按本书中的制作步骤和说明去操作，相信您一定能制作出一款款健康、美味的欧式西点。
 本书不但是行业内部烘焙师傅提高技术的首选，也可作为西点班学员课外学习的参考书。
当然，它也能帮助烘焙爱好者在家中给亲朋好友制作出更加美味的西点，增添你的烘焙乐趣。
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内容概要

　　《欧式西点制作精选》介绍了蛋挞、派、乳酪蛋糕、泡芙、慕斯蛋糕等欧式西点的做法，各款西
点的配方都是真实可信的，所用原料和器具容易获得，符合国内的实际情况，操作步骤非常详细，附
有温馨提示告知读者制作过程中应该注意的要点，以便做出美味可口的西点。
《欧式西点制作精选》可供烘焙西点从业人员和对烘焙感兴趣的读者参考。
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《欧式西点制作精选》是由化学工业出版社出版的。
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