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内容概要

本书简要介绍了酱油食醋的生产工艺，重点介绍了近年来在酱油和食醋生产过程中应用的新技术以及
各种新型酱油和食醋的生产工艺。
     本书内容丰富、实用，可操作性强，可供从事酱油和食醋生产的技术人员及研发人员阅读参考，也
可作为有关院校食品专业师生及相关研究人员参考。
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章节摘录

插图：本上全部保留在胚芽粕中。
由于胚芽粕富含氮源且价格低廉，将其作为蛋白质原料用于酱油酿造不仅找到新的蛋白质原料，而且
用其酿造酱油后，酱油糟还可以生产饲料，不仅增加了产品的附加值，而且可为企业创造更高的利润
。
7.蚕蛹蚕蛹是丝绸工业的副产物，含有大量的全价蛋白，18种氨基酸种类齐全，配比均衡，且人体必
需氨基酸含量丰富，高达40％以上，是一种比大豆蛋白更具营养价值的优质蛋白质资源。
但经过缫丝及储放后的蚕蛹有一种特殊的异臭味，这直接影响和限制了蚕蛹的开发利用。
试验证明，采用合理的技术能够除去蚕蛹的异味，可以生产出较好的酱油产品。
8.玉米渣低脂玉米粉生产淀粉糖浆后产生的玉米渣其蛋白质含量要达30％以上，淀粉、粗纤维含量与
豆粕相似，粗脂肪的含量比豆粕高一些，因此用其代替豆粕酿造酱油，不仅降低了酱油生产成本，丰
富了酱油的品种，而且使玉米渣变“废”为宝，加大了玉米深加工的程度。
9.酒糟大米酒糟是黄酒生产的主要副产品，酒厂将其作为废料或饲料处理，价格极其低廉。
据分析测定，大米酒糟经过烘干处理后，含水分14.4％、粗蛋白质38.7％、粗淀粉10.5％。
其蛋白质含量超过35％，具备酱油生产中蛋白质原料的条件，还含有大量的酿酒酵母和一些残留的醇
类、酯类和有机酸类风味物质，且酿酒酵母细胞内含有核苷酸类的增鲜物质，所以可以作为酱油生产
的蛋白质类原料。
玉米酒糟富含氮源且价格低廉，将其作为蛋白质原料用于酱油酿造，不仅找到新的蛋白质原料，而且
用其酿造酱油后，酱油糟还可以生产饲料。
因此，用玉米酒糟代替大豆生产酱油，增加了产品的附加值。
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编辑推荐

《酱油食醋生产新技术》是由化学工业出版社出版的。
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