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内容概要

　　《豆腐制品加工技术》详细介绍各类豆腐及豆腐制品的生产技术。
在简要介绍豆腐制品生产原辅材料基础知识后，分别详尽介绍传统豆腐（南豆腐、北豆腐、内酯豆腐
）、豆腐制品（豆腐干、豆腐皮、油豆腐、豆腐乳等）、新型豆腐（水果风味豆腐、花生豆腐等）的
配方、工艺流程、操作要点等内容。
 　　《豆腐制品加工技术》通俗易懂，制作方法简单易学，适合南北各地豆腐及豆腐制品制作经营商
户学习使用，亦可供家庭制作豆腐制品时参考。
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