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内容概要

本书在介绍中餐冷菜常用调味品基本知识的基础上，着重介绍咸鲜味、咸甜味、甜酸味、咸酸味、甜
香味、咸辣味、咸香味、酸辣味8 种味型复合调味料的配制方法及烹饪应用。
每种味型均详细介绍调味配比、制作方法、适用范围、风味特点、注意事项、菜式举例、举一反三等
内容。
     本书可供广大餐饮企业厨师、管理人员及调味料生产企业技术人员使用。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<中餐冷菜烹饪调味料>>

书籍目录

第一章　常用基本调味品介绍   第一节　咸味调味品   第二节　甜味调味品   第三节　酸味调味品   第
四节　鲜味调味品   第五节　酒类调味品   第六节　香辛料   第七节　香味调味料   第八节　苦味调味
料 第二章　中餐冷菜常用调味料   第一节　咸鲜味型   第二节　咸甜味型   第三节　甜酸味型   第四节
　咸酸味型   第五节　甜香味型   第六节　咸辣味型   第七节　咸香味型   第八节　酸辣味型   参考文献

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<中餐冷菜烹饪调味料>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 4


