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前言

　　&ldquo;民以食为天，生以食为本&rdquo;。
餐饮业作为我国第三产业中的一个传统服务性行业，被列为热门行业之一，未来餐饮业依然是引人注
目的消费热点，中国餐饮消费水平将继续保持高速增长，前景非常广阔。
作为创业之初的投资者，自主开家餐馆，在饮食业领域开辟一条理想的致富门路，是一个不错的选择
。
　　那么，如何开设一家餐馆，如何经营才能在餐饮业的竞争中脱颖而出，独树一帜，立于不败之地
呢？
本书从开业准备、经营、连锁加盟三个阶段，详细地介绍了开餐馆的实际运作过程，具有极强的实用
性和可操作性。
　　第一阶段（开业准备）&mdash;&mdash;包括餐饮项目选择，预估投资费用，店址选择、装修，人
员招聘，相关的卫生许可证、排污许可证、消防许可证、营业执照、税务登记等手续的办理流程。
　　第二阶段（经营）&mdash;&mdash;包括菜品管理，楼面服务，物料采购，成本控制，财务管理，
安全卫生，顾客的特殊服务。
　　第三阶段（连锁加盟）&mdash;&mdash;包括加盟考察和签订合同。
　　本书适合于广大有志于经营餐馆和刚开餐馆的朋友阅读参考，相信对您的事业定会有所帮助。
　　参与本书编写和提供资料的有田均平、刘衍群、刘玮、刘婷、温泉、滕红琴、黄河、杨丽、杨冬
琼、李锋、李强、赵永秀、涂高发、邓清华、周波、高琨、匡仲潇、王春华、柳景章等。
由于时间匆促，加上编者水平有限，书中如有不妥之处，敬请各位读者指正。
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内容概要

　　《如何开家餐馆》在经过大量调查和经验总结的基础上，从实用出发，淡化理论，注重方法技巧
，介绍了开餐馆的投资决策与筹备、选址与布局、注册登记、菜品的风味特色、菜单的选配与设计、
采购库存管理、厨房管理、加盟连锁、成本控制、卫生与安全管理等内容，旨在帮助中、小型餐馆经
营者做好各项工作，成为一名成功的老板。
本书内容丰富、生动形象，以通俗易懂、深入浅出的文字语言展现了开餐馆的实际运作过程，具有极
强的实用性和可操作性。
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