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前言

目前，我国粉丝、粉条年产量４０万吨左右。
国内粉丝、粉条行业中，大中型生产企业产品占据了大部分市场份额。
自２００５年１月１日起，国家质量监督检验检疫总局将淀粉制品纳入食品质量安全市场准入制度管
理，淘汰了一批生产工艺落后、卫生条件差、管理水平低的小作坊，行业整体产品质量得到稳步提高
。
  《粉丝生产新技术》第一版出版至今已有四年，受到了读者的欢迎，随着科学技术的不断发展，粉
丝生产的理论和技术都有很大的进步，为了适应我国粉丝行业的发展，将最新的技术介绍给广大读者
，我们又组织相关人员对本书进行了修订和补充。
本书由杜连启、王爱云主编，参加编写工作的还有张建才、朱凤妹、孟军、李香艳、姜会、李润丰。
  由于时间仓促，加之作者水平有限，书中难免存在不妥之处，敬请广大读者、同仁及专家提出宝贵
意见，在此也表示感谢。
  杜连启王爱云２０１１年３月    第一版前言  粉丝（条）在我国有其悠久的历史，并在国内外享有盛
誉。
近年来，随着食品工业的发展，各地相继建立了许多中、小型粉丝（条）加工厂。
生产粉丝（条）的原料已不再局限于利用绿豆及甘薯淀粉，而是拓展到利用各种杂豆、大米、马铃薯
等各种淀粉；生产的品种也相继发生了很大的变化，不再是单一的粉丝（条），已经向方便化、实用
化、多风味、高营养方向发展。
  为了适应我国食品工业的发展，使粉丝（条）生产的从业人员对生产的全过程和各工序中技术问题
的处理方法有一概括的了解，同时使各生产企业了解有关粉丝（条）生产的最新发展方向和新技术，
特编写此书。
本书由杜连启和刘文合主编，参加编写工作的还有朱凤妹、姜会、韩连军、李香艳、李润丰。
  由于时间仓促，加之作者的水平有限，不妥之处，恳切希望广大读者、同仁及专家提出宝贵意见，
在此也表示感谢。
  杜连启刘文合  ２００７年３月
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内容概要

　　本书主要介绍了生产粉丝用淀粉的基本知识、粉丝生产的原料、影响粉丝品质的因素、各种淀粉
的生产工艺、各种粉丝的生产新工艺，简要介绍了粉丝生产机械、粉丝企业的建设投资概算与分析、
小型粉丝厂存在问题及对策、副产品的综合利用途径和粉丝的食用。

　　本书内容条理清晰，理论和实际相结合，具有实用性和可操作性，可供我国生产粉丝（条）的食
品加工企业、乡镇企业、个体户、从事各种粉丝（条）加工技术研究的科研人员及有关食品专业院校
师生参考。
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