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前言

　　前言　　黑龙江省是我国重要的山特产品生产和销售大省，拥有蜂产品、食用菌、山野菜、山野
果四大类典型资源，黑木耳、刺嫩芽、蕨菜、蓝莓、山葡萄、椴树蜜等特色山特产品资源丰富。
黑龙江省省委、省政府提出的&ldquo;实现黑龙江省由农副产品生产大省向加工大省的跨越&rdquo;的
建设目标和战略构想正在积极推进，促进了山特产品加工行业的发展。
随着人民生活水平的不断提高，人们的保健意识不断增强，山特产品作为一种纯天然的保健食品越来
越受到消费者的青睐，消费者对山特产品的需求急剧上升，山特产品越来越广阔的市场空间使山特产
品加工行业进入了一个前所未有的高速发展时期，成为备受各界关注的朝阳产业。
　　本教材依据黑龙江省山特产品资源特点与加工企业的人才需求，依据区域典型山特产品资源、山
特产品加工企业典型产品和典型加工工艺，以培养能胜任山特产品加工企业一线操作与质量监管工作
，具备良好职业素养的&ldquo;懂工艺、精操作、会检测、能管理&rdquo;的岗位人才为目标，在编写
中针对山特产品加工企业生产、化验、操作、品控四大岗位和与之对应的职业工种考核内容及食品加
工企业标准设置教学内容，将加工与检测融为一体，力求体现区域特色，体现知识系统、结构合理、
重点突出、内容简约实用的高职高专教材特色。
　　教材共分两部分，第一部分是基础知识储备，包括山特产品的定义、分类和加工机理；第二部分
是山特产品加工与检测实用技术，包括蜂产品加工与检测技术、食用菌加工与检测技术、山野菜加工
与检测技术、山野果加工与检测技术四个项目，设计了14个工作任务。
在教材编写体例上体现了&ldquo;教、学、做合一&rdquo;的教学理念，从知识目标、能力目标的确定
到任务导入、相关知识的引入，从各类山特产品加工实例与规程到任务总结，从知识考核到技能拓展
，融山特产品加工、检测技术和职业素质培养于一体，使教材更具实用性。
　　本教材基础知识储备部分由陈秀丽、田晓蕾编写，蜂产品加工与检测技术部分由李凤玉和粟卫民
编写，食用菌加工与检测技术部分由刘玉兵和张学义共同编写，山野菜加工与检测技术部分由陈秀丽
编写，山野果加工与检测技术部分由徐显利编写。
冯永谦教授审阅了全部书稿。
　　本书不仅可作为高职高专食品类专业(食品加工技术、食品分析与检测、农畜产品加工、农产品加
工与储藏等专业)的教材，还可供山特产品加工检测人员、山特产品消费者阅读参考。
　　本书涉及内容广泛，尽管作者力求全面反映黑龙江省典型的山特产品加工与检测技术，但基于编
者水平有限，加之编写时间紧，书中存在疏漏和不当之处在所难免，祈盼诸位同仁和读者指正。
　　编者　　2011年6月
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内容概要

　　本书国家示范性高职院校建设项目特色教材之一。
教材依据针对山特产品加工企业生产、化验、操作、品控四大岗位和与之对应的职业工种考核内容及
食品加工企业标准设置教学内容，将加工与检测融为一体。
教材共分两部分，第一部分是基础知识储备，包括山特产品的定义、分类和加工机理；第二部分是山
特产品加工与检测实用技术，包括蜂产品加工与检测技术、食用菌加工与检测技术、山野菜加工与检
测技术、山野果加工与检测技术四个项目，设计了14个工作任务。
教材从知识目标、能力目标的确定到任务导入、相关知识的引入，从各类山特产品加工实例与规程到
任务总结，从知识考核到技能拓展，融山特产品加工、检测技术和职业素质培养于一体，体现了较好
的职业性和实用性。

本书不仅可作为高职高专食品类专业(食品加工技术、食品分析与检测、农畜产品加工、农产品加工与
贮藏等专业)教材，还可供山特产品加工检测人员、山特产品消费者阅读参考。
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