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前言

家庭自酿葡萄酒是近年来在民间兴起的新爱好。
从历史发展的角度看，工业化和商业化社会之前的葡萄酒，通常都是小规模、家庭作坊式加工模式，
葡萄酒的酿造往往是利用方便购得的原料，通过简单的手工或半机械加工的方式破碎葡萄，以自然发
酵的方法将葡萄醪和葡萄汁酿成葡萄酒。
 现代人对食品质量和食品安全的要求和古人相比有了很大的不同，在希望保持自酿葡萄酒的乐趣和个
性的同时，无论对综合品质，还是质量安全都提出了更高的要求。
因此，在工业化或者信息化时代，虽然是自酿葡萄酒，但在信息的交流沟 通、技术支持、安全检测等
各个方面都有了前所未有的便利和更高的要求，这是家庭自酿葡萄酒在这个时代与过去时代相比核心
的进步之一。
 家庭自酿葡萄酒说容易很容易，但要酿得好也有很多的困难。
与规模化的酿酒企业相比，无论是原料的可供应性、原料品种和品质的稳定性，还是设备条件、技术
力量等各个方面，家庭自酿葡萄酒都存在一些天生的薄弱环节。
此外，我国针对家庭自酿葡萄酒的服务条件还很缺乏，从适合家庭使用的微型酿酒设备，到小包装的
酿酒专用酵母，以及家庭规模的澄清过滤设施，市场上都很难见到，而这些专门设计的设备和专用辅
料，不仅能够让家酿葡萄酒质量改善，而且可以有更长的安全贮存期，具有 更好的食品卫生安全性。
 理论知识和工艺技巧的学习无论从哪个角度看都是重要的。
 不要认为从市场上买来了葡萄，放在容器里，可以自然发酵，葡萄酒就酿造出来了；也不要因为古代
和近代的人们就是在简陋的条件下酿酒的，我们就可以理所当然地不去追求专业化的东西，而将家庭
自酿葡萄酒停留在原始的水平。
本书的作者彭德华先生，长期从事葡萄酒的生产和实践科研工作，在国内多个知名酿酒企业的建设、
运行和管理过程中，积累了丰富的经验。
他立足于规模酒厂的实践，用一年多的时间撰写了这本《葡萄酒自酿漫 谈》，我想这样的视角不仅是
前所未有的，而且对提升家庭自酿葡萄酒品质和食品安全性大有裨益。
 我国传统上民间就有酿酒的习俗，各地也有不少家庭自酿葡萄酒的实践。
充分的交流和学习探讨，对更好地享受家庭自酿葡萄酒的乐趣，享受更好的葡萄酒产品都是重要的途
径和不可或缺的环节，从这个角度说，彭德华先生的这本书很有价值。
 马会勤 2009年9月于中国农业大学
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内容概要

　　本书主要介绍适合酿酒的葡萄品种、葡萄酒的分类和生成、世界著名酒庄和中国著名酒庄介绍、
白葡萄酒的自酿、红葡萄酒的自酿、葡萄酒自酿的工艺和器具、自酿过程疑难解答、葡萄酒的感官品
评和鉴赏。
读者看完书后通过实践能酿造出好喝的葡萄酒，提升自身葡萄酒的文化知识。
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作者简介

现年76岁高龄的彭德华先生是我国著名的葡萄酒专家、黄酒专家，从事酿酒事业已有50多年，并且至
今还在工作。
他先后出版了《葡萄酒检验指南》、《葡萄酒酿造技术概论》、《葡萄酒酿造技术文集》等专著，发
表数篇有较高价值的学术论文。
彭德华先生是我国首批国务院特殊津贴获得者，也是原轻工业部重点科研项目“干白葡萄酒新工艺的
研究”的主要负责人之一，该项目于1987年荣获国家科技进步二等奖。
彭德华先生所提出的“青稞干酒的制备方法”于2004年获国家发明专利，该专利应用到实际生产后，
取得了很高的经济效益和社会效益。
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章节摘录

版权页：   插图：    1.2.1.4山葡萄等野生葡萄品种概述 山葡萄品种：公酿1号、公酿2号、左山1号、左
山2号、双庆、双优、双红、双丰、广西毛葡萄、湖南及江西刺葡萄等，这些都是中国独特的葡萄品
种。
 山葡萄品种不一，适于栽培的地域各异，葡萄果穗大小与果实大小、质量差别很大。
 上述山葡萄品种公酿1号至双丰葡萄品种都是东北山葡萄，经科研人员长期培育和改良而产生，在当
地人工栽培。
有的较多地保留了野生山葡萄的特点，有的野性退化了很多。
这些山葡萄大都果穗小、果粒小，含汁较少，酿酒时需加白糖加水发酵，原酒酸度较高适于生产甜型
山葡萄酒。
优质陈酿型甜型山葡萄酒色泽深红带棕，有浓郁的酒吞，味醇厚，甜酸适口，有结构感，典型性强。
但用东北山葡萄生产干型葡萄酒的酒质不理想，其色香味与欧亚品种葡萄所酿干红酒有较大差距，且
因大量降酸造成酒体单薄、口感平淡、结构感不强。
 广西毛葡萄与湖南、江西的刺葡萄的果穗大、果粒较大，含汁较多，可以原汁发酵。
湖南及江西刺葡萄含糖量较高、酸度适中，用其酿造的红葡萄酒具有深玫瑰红色（当地称之为紫罗兰
色），这点与欧亚品种葡萄酿制的红葡萄酒色调差别很大，往往被人们误以为人为加色素生产的“假
酒”o上述山葡萄酿制的红葡萄酒具有特殊香气，但口味较淡，结构感不强。
南方部分消费者喜欢口味较轻的红葡萄酒，如果刺葡萄加工中增添必要的设备并改进酿造工艺，有可
能酿造出适于当地销售、具有地域特色的山葡萄酒。
 1.2.2 综述 以上概述了主要酿酒名种葡萄和一般酿酒葡萄的性状和它们所酿葡萄酒的特点，现概括如
下。
 酿酒名种红葡萄酿造的酒呈浅红色或宝石红色，酒香浓郁，有的酒体圆润柔协，适于年轻时饮用，有
的酒体醇厚，结构感强，余味悠长，典型性强，有贮存潜力。
 酿酒名种白葡萄酿造的酒呈浅禾秆黄或金黄色，具有新鲜悦人的果香，味优雅柔细，清爽愉悦，酒体
丰满，余味悠长，典型性强。
 用一般酿酒品种葡萄酿造的葡萄酒，具有品种葡萄酒的特色，但红葡萄酒往往色泽不够深，香气不足
（有的品种有浓郁的果香与酒香，如玫瑰香、华夫人，并得到一些消费群体的喜爱），这些酒的口感
大都不够丰满，容易氧化，因而出现不愉快的气味，不适于陈酿，应该在酒装瓶后一年以内消费掉。
生产者根据这一特点，适时适量投放市场，使消费者购买的产品正处于酒质巅峰时期。
如果不关注产品在市场的流转速度，盲目组织生产，则因酒装瓶后时间较长，失去了新鲜悦人的口感
，影响产品销售。
 一般酿酒品种葡萄酿造的葡萄酒，由于其价格适中，口味较和谐，并具有地域特色，在国内外都是葡
萄酒市场的主要产品，从而构筑了葡萄酒产量和质量等级金字塔的基底。
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编辑推荐

读者看完《葡萄酒自酿漫谈(第2版)》后通过实践能酿造出好喝的葡萄酒，提升自身葡萄酒的文化知识
。
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