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前言

红酒是一种高尚的饮品，但同时，它也是一种媒介，一种工具，一种身份，一种追求。
    其实，红酒已经浸渗到了我们的现代生活中，不自觉地在某种程度上改变着人们的生活。
只是于绝大多数人来说，对红酒太缺乏真正的认识，对红酒的历史、文化、礼仪等仍一知半解。
    1992年，美国流行病学家艾得林提出：法国人保健的秘方就在于经常饮用葡萄酒，可见葡萄酒是健
康的饮品。
瑜伽有练功，减肥有运动⋯⋯红酒其保健、养颜美容、延年益寿的功效已慢慢被人们所接受。
香味醇和，色彩艳丽，所含的有益成分是白酒和啤酒所无法比拟的。
只是人们还没有来得及去了解她，就轻易地享用了她。
普通老百姓喝红酒压根就没想过文化及健康这些概念，关于这方面的传播载体更是极度缺失，这是“
红酒人”的悲哀。
一杯红酒，浅斟慢饮，萦回如血液一样浇渗身心的每处细节，是追求健康的人们的至爱。
圣经里多次提到了葡萄酒，耶稣说：“喝葡萄酒可以平静你的心灵，让你安详”。
    红酒因其色泽、健康、高雅以及情调氛围，自然更多地融入人类情感的东西，无论是欢笑、忧愁、
迷茫、倦怠、希望、落寞，都可以与红酒有关。
在容易发生故事的酒吧，在暖色的灯影里，在恬静的环境中⋯⋯一家人、一群朋友，抑或一个男人和
一个女人一起喝点白酒或啤酒，总不如一起品味红酒更能亲和宁静，激情涟漪。
红酒人生，红酒故事，红酒的生活方式。
    红酒无疑是时尚的、永恒的。
红酒的酒精度一般在12度左右，它不像白酒那么烈，给人们带来伤害，也不像啤酒那么使人胀肚。
富裕起来的人们，“汽车、旅游、红酒”一个都不能少，已然成为一种高品位的时尚追求。
    当然，生活本缤纷，各自追求不同。
一个人可以不喝红酒，但不妨尝试一下这种健康高雅的生活方式。
于红酒生活，我们说：没有一种时尚能比它永恒。
“葡萄美酒夜光杯”，美好的东西总是令人向往。
    由此，我们心存绿洲。
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内容概要

本书由专业权威人士、葡萄酒行业观察家、评论家、中国红酒网主编董树国先生主编，为红酒爱好者
介绍了红酒入门、红酒养生、经典红酒欣赏，酒标识别、红酒历史、红酒品鉴等知识，附有大量珍贵
图片及珍贵的酒鉴资料，是集权威性、阅读性及欣赏性于一体的百科型红酒读物。
书中特别赠送优美书签。
全书彩色印刷，精美实用，红酒爱好者必备。
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章节摘录

版权页：   插图：    目前，国内的葡萄酒一般按照不同产区划分，消费者按个人不同品味选择，没有
严格的级别之分。
 生产编号 按照国外相关法律规定，评上一定级别的葡萄酒为了保证品质，原料要精挑细选，出产数
量不能太多，为了掌控数量，出产的酒必须在标签上列明生产编号。
有的庄园，尤其是年产量不多的小庄园的酒标上也标有编号。
这不仅是限量生产的顺序号，也是收藏的重要依据。
更有甚者，一些庄园主为了防伪会亲笔在酒标上签名。
 采用原料 酒标下方中央或酒瓶背后的标签会标明酿酒所采用的葡萄品种名称。
按一些国家的生产标准规定，在酒标上明示的葡萄品种至少达到85名以上。
 必加提语是在酒标左下角或右下角标出酒精度数和容量，这两点一看便知。
各庄园酒标的主要内容大致相同。
有的在瓶肩处或瓶背上贴有另外的小标签，有的在木塞上还印有庄园名字。
有些庄园为了突出文化传统，酒标设计一成不变，只是年份不同：有的为了突出每年的特点而采用不
同年份不同设计风格的酒标。
端看瓶中物 （1）分清沉淀。
葡萄酒中可能存在一些沉淀物。
沉淀物如果是软木渣，则不影响饮用；沉淀物如果呈颗粒状，瓶倒立沉淀迅速下降，且酒液仍透明，
则多为酒石沉淀，亦不影响其饮用；但如果酒体浑浊或者有絮状物，则可能已发生霉变，不宜选购。
（2）察颜观色。
干白葡萄酒多为微黄带绿，干红葡萄酒也有深红、宝石红、砖红等多种颜色。
红酒的色度随红酒的藏酿而变化，新酒通常为深红色，藏酿酒瓶边处的颜色变浅，并带有淡棕色，就
如秋天的枫叶。
 红酒的质地通常是用其黏度来描述的，最为人知的是“脚”，即附在杯边的油状的液体滴珠。
 “脚”反映了葡萄酒的酒精度数和甘油含量及颜色提取的程度。
对于壮实的葡萄酿制的红酒，如温热气候中生长的卡本妮苏维浓，有“脚”是好现象，但对于敏妙的
红勃艮第， “脚”说明酿酒手法过重，且过于依赖加糖。
此外，发暗失去光泽的干红葡萄酒不宜选购。
 我们首先要给葡萄酒作出一个定义。
众所周知，葡萄酒是“七分品种，三分酿造”，这就是说酒的原料尤其重要。
而葡萄适应环境的能力是特别强的，要酿造葡萄酒也容易。
早在史前时代就已经有葡萄酒存在了，但是有关葡萄种植和酿造的技术却非常多元繁复。
根据国际葡萄与葡萄酒组织的规定（OIV，1996），葡萄酒的定义应该是：破碎或未破碎的新鲜葡萄
果实或葡萄汁经完全或部分酒精发酵后获得的饮品。
生产葡萄酒，就是将葡萄这一生物产品转化为另一生物产品——葡萄酒。
引起这一转化的主要媒介是一种叫酵母茵的微生物。
酵母茵存在于成熟葡萄浆果的果皮上，它可以将葡萄浆果中的糖转化为酒精和其他构成葡萄酒的气味
和味道的物质。
 所以，葡萄酒的关键词就是葡萄和酵母菌。
因而葡萄酒是一种生物产品，它是从葡萄的成熟，到酵母菌及细菌的转化和葡萄酒在瓶内成熟的一系
列有序而复杂的生物化学转化的结果。
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《红酒事典(第2版)》彩色印刷，精美实用，红酒爱好者必备。
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