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内容概要

饮食文化的本质特征，就是体现在人与自然的关系上。
饮食的发展是人类在长期劳动实践中不断创造的结果。
“民以食为天，食以味为先”滇味，由于物产、气候、习俗和传统的不同，不同地方的食物有不同的
口味，形成了各自的特色。
云南也有自已特色，滇味十足的食品，难以忘记的过桥米线，令人向往的地方，令人想吃地食物。
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作者简介

张楠，属虎，云南大学历史第科班出身，有文博高级职称，却误入文坛，偏爱旅游。
曾西下南洋，东渡“扶桑”在“南丝路”上漫游，设计“天龙八部游乐宫”、“南诏文化城”，还梦
想构造“南丝路之国”和“茶马古道”生态博物馆。
出版过《历代诗人咏大理》、《大理画册》、《大理
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