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前言

　　《餐饮企业市场准入管理——筹划开一家赚钱的餐馆》是研究怎样做好酒楼、餐馆、饭庄等企业
的规划建设、装修改造、开业筹划而使之成功打入市场的一部创新性著作。
餐饮企业市场准入管理直接决定企业选址、市场定位、企业等级、规模大小、餐厅主题与风格、消费
环境、厨房生产条件和前期投入等一系列根本性问题，是企业赖以存在和发展的前提和基础。
所以，本书是《2l世纪餐饮企业职业经理人和旅游院校餐饮专业系列教材》的开篇之作。
它的读者对象主要包括两个层面：一是餐饮企业现实和潜在的投资人、决策人，从事规划建设的管理
人员和在职的总经理、副总经理和部门经理等职业经理人员；二是全国旅游院校、商业院校餐饮专业
广大师生，即未来的餐饮职业经理人。
正因为如此，本书根据《21世纪餐饮企业职业经理人和旅游院校餐饮专业系列教材》的整体安排，结
合餐饮企业规划建设、租赁改造和开业策划管理的理论研究和教材建设尚处于空白状态的实际情况，
在书稿科学体系、内容选择、结构安排上进行了比较深入的探讨，重点考虑了三个方面，由此形成了
本书理论研究的创新性特色。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<餐饮企业市场准入管理>>

内容概要

本书以餐饮企业如何筹建开业、成功打入市场、确保获得优良投资效益为中心，以筹备开业过程的工
作内容为主线，在阐述优良创意和框架确定、餐厅选址的理论和方法的基础上，系统介绍了各种类型
的酒楼饭庄与餐馆建设的可行性研究与方案制定、建设规划、装修改造设计与施工管理、企业形象设
计、设备用品配置、厨房餐厅的环境创造、投资预算与资金使用、领导体制和员工队伍打造、工商注
册、菜单设计、管理制度和表格设计及开张营业管理的各种方法、技术和案例。
本书的特点是理论严谨、方法具体、案例丰富、定性定量分析结合、实用性和可操作性很强，填补了
餐饮企业的研究空白。
本书可作为高等院校旅游管理专业、餐饮专业的专业教材和各种类型的餐饮企业投资人、股东、总经
理等的培训教材和专业工作指导用书。
    这是研究怎样做好酒楼、餐馆、饭庄等企业的规划建设、装修改造、开业筹划而使之成功打入市场
的一部创新性著作。
该书理论严谨、方法具体、案例丰富、定性定量分析结合、实用性和可操作性很强，填补了餐饮企业
的研究空白。
本书可作为高等院校旅游管理专业、餐饮专业的专业教材和各种类型的餐饮企业投资人、股东、总经
理等的培训教材和专业工作指导用书。
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