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前言

对劳动者实行职业技能鉴定，推行国家职业资格证书制度，是促进劳动力市场建设和发展的有效措施
，关乎广大劳动者的切身利益，关乎企业发展和社会经济进步，对于全面提高劳动者素质和职工队伍
的创新能力，具有重要作用，也是当前我国社会经济发展，特别是就业、再就业工作的迫切要求。
根据这一形势并按照《职业技能鉴定规定》的要求，我国的职业技能鉴定实行统一命题的原则，并由
国家劳动和社会保障部组织建立职业技能鉴定国家题库网络，这是我国职业技能鉴定质量保证体系中
的关键环节之一，是保证鉴定工作质量、提高鉴定工作水平、加强鉴定工作管理力度的重要技术手段
，是国家职业资格证书制度的基础性建设工作，也是我国职业资格证书制度从普及向纵深发展的重要
技术基础。
    国家题库自1997年建立以来，已经在我国的职业技能鉴定工作中起到了“保证鉴定工作质量、提高
鉴定工作水平、加强鉴定工作管理力度”的作用。
为了更好地发挥国家题库的作用，满足全国各地在不同条件、不同环境下对鉴定命题的要求，劳动和
社会保障部组织有关专家，历时一年多时间，开发完成了代表国际先进水平的操作技能考核试题库．
职业技能鉴定国家题库操作技能考核试题库回避了单纯采用典型工件或典型操作方式进行考核鉴定带
来的无法满足企业、学校等各种实际考核鉴定要求的弊病，从职业活动对从业人员操作技能要求的本
质入手，以职业操作技能的技术内涵为基本标准，采用模块化结构，具备了在保证鉴定内容的统一质
量水平的基础上，能够同时兼顾各种各类实际鉴定考核需要，并能够随着新技能、新技术、新工艺的
发展变化实时调整命题考核内容的特点，整体上解决了操作技能考核内容的可测性和鉴定质量的控制
问题，解决了目前普遍存在的在不同领域、不同鉴定条件下操作技能命题考核方法的适用性问题。
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内容概要

由五个部分组成：第一部分为“命题思路”，重点介绍操作技能考核试题库开发的基本理论和命题组
织的技术思路，是理解和掌握本职业（工种）操作技能考核基本原理 的基础；第二部分为“使用说明
”，主要说明操作技能考核试题库的使用方法和注意事项，是保证在具体鉴定工作中正确在使用国家
题库操作技能考核试题库的前提；第三部分为“考核内容结构与测量模块”，并给出了每个测量模块
的具体考核要求与评分标准，是全面了解国家题库在操作技能考核上的整体要求，把握本职业（工种
）在操作技能方面的具体要求和每个测量模块的考核内容与考核水平的关键；第四部分为“考核项目
”，提供了按照第三部分各个测理模块的考核内容与考核水平要求编制的全部操作技能考核用试题，
这些试题在整体上可以满足合国各地区、各企业的不同鉴定条件试卷的基本素材；第五部分为“组卷
示例”，说明了在一般的鉴定条件下如何组成鉴定试卷的方法，并专门提供了在一定的特殊情况下，
如何组成满足鉴定水平要求的试卷的具体步骤和注意事项。
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《中式烹饪师(初级)操作技能考试手册》由中央广播电视大学出版社出版。
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