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内容概要

为了使全国职业培训领域和职业技能鉴定领域的专家以及即将参加职业技能鉴定的赏对新的操作技能
考核试题库的建库目标、命题技术原理、考核内容结构和具体考核要求有一个全面的了解，同时在职
业培训、职业技能鉴定与企业用人要求之间建立一个有效实用的联系，经研究决定，以《职业技能鉴
定国家题库操作技能考试手册》（以下简称《手册》的方式，向全社会公布国家题库操作技能考核试
题库的全部内容，以便是更好地提高职业技能鉴定工作的公平性，使国家题库考核内容与要求具有科
学合理的透明度。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<调酒师操作技能考试手册>>

书籍目录

第一章 考核内容 第一节 考核内容结构表及说明  一 考核内容结构表  二 考核内容结构表说明 第二节 鉴
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章节摘录

版权页：插图：职业技能鉴定国家题库一般有以下3种组卷方式：1.计算机自动组卷即计算机根据本职
业本等级操作技能考核内容结构表、操作技能鉴定要素细目表要求，按国家题库组卷模型，自动选取
鉴定范围和鉴定点，并抽取试题进行组合，形成试卷。
2.人工干预计算机组卷即根据本职业本等级操作技能考核内容结构表、操作技能鉴定要素细目表要求
，结合本次考核的实际情况，由人工选定鉴定范围、鉴定点和试题，并由计算机按国家题库组卷模型
进行组合，形成试卷。
3.特殊要求组卷即如试题库中没有满足本次鉴定要求的试题，可由专家根据操作技能考核内容结构表
和操作技能鉴定要素细目表要求，按照鉴定点下的统一要求命制新试题，组成试卷。
本职业初级主要采用计算机自动组卷的方式。
二、试卷结构职业技能鉴定国家题库操作技能试卷一般由以下3部分内容构成。
1.操作技能考核准备通知单正文内容为试题中的准备要求，包括鉴定机构准备要求和考生准备要求两
部分内容。
2.操作技能考核试卷正文正文内容为试题中的考核要求，包括相应的试题分值、考核时间、操作要求
或技术标准、图表、图样或文字说明等。
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