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内容概要

本书从理论与实践的结合上，对我国宴会发展的历史进行了回顾和总结，对我国宴会的特点及主要功
能进行了比较系统的分析，在此基础上，作者对宴会设计与管理的具体问题进行了比较深入的研究，
对当前我国宴会设计与管理中存在的诸多弊端进行了客观的分析，并提出了具有参考价值的建议和改
进办法，通篇来看，全书思路清晰，行语流畅，观点鲜明，分析入理。
该书的出版不仅会对我国宴会设计管理水平的提高产生积极影响，而且对我国饮食文化的科学、文明
、健康发展也起到了推动作用。
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织机构  宴会部岗位职责  宴会经营管理特点九、宴会预订管理十、宴会生产服务管理十一、宴会档案
资料管理后记
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