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内容概要

汤小梅编著的《高中生综合实践系列教材·实验中的化学世界》介绍的是一些有趣的化学实验，这些
实验能告诉我们如何发现食物中潜藏的热量；如何理解物质的一些简单性质；怎样利用升华的特点制
得你想要的精油；并合成令人着迷的香水等。
我们可以通过实验把很多看不见的物质性质展示出来。
通过这本书把我的实验室展现在更多的学生面前，让它成为另一个绚丽的课堂。
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