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内容概要

　　本书较全面、系统地介绍了生物技术在食品工业中的应用，属高新技术图书之一。
内容包括第一章绪论；第二章基因工程及其在食品工业中应用；第三章酶工程及其在食品工业中应用
；第四章发酵工程及其在食品工业中应用；第五章细胞工程及其在食品工业中应用；第六章生物技术
在饮料工业中应用；弟七章生物传感器在食品工业中应用；第八章生物技术在食品工业废水处理中应
用。
每章后面均附有参考文献。
　　本书旨在介绍国内外食品生物技术领域的研究和开发进展，阐明生物技术在食品工业中的应用范
围和内容。
本书较全面系统地介绍了生物技术在食品工业中的应用，属高新技术图书。
可作为高等院校食品科学与工程学科有关专业师生、研究生参考外，也可供有关研究单位和企业高、
中级食品科技工作者参考。
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书籍目录

第一章 绪论第一节 食品生物技术研究的内容一、基因工程二、细胞工程三、酶工程四、发酵工程第
二节 分子生物学研究进展一、基因的本质二、DNA结构与功能三、RNA结构与功能四、蛋白质的生
物合成五、蛋白质合成的调节控制参考文献第二章 基因工程及其在食品工业中应用第一节 工具酶一
、限制性内切酶二、DNA连接酶三、DNA聚合酶I四、碱性磷酸酯酶五、T4多聚核苷酸激酶六、S1核
酸酶七、反向转录酶第二节 目的基因一、生物学方法二、酶促合成法三、化学合成法第三节 基因载
体一、质粒二、λ－噬菌体三、M13噬菌体第四节 基因重组第五节 转化、增殖和表达一、转化二、基
因表达第六节 基因工程在食品工业中应用一、改良食品加工的原料二、改良微生物菌种性能三、应用
于酶制剂的生产四、改良食品加工工艺五、应用于生产保健食品的有效成分第七节 蛋白质工程一、蛋
白质结晶学二、基因修饰技术三、蛋白质工程的应用第八节 基因工程食品卫生安全管理规范参考文献
第三章 酶工程及其在食品工业中应用第一节 酶法应用于水解纤维素一、纤维素酶的研究概况二、纤
维素酶的种类与来源三、纤维素酶的提取、精制及回收四、纤维素酶活力测定的方法五、纤维素酶作
用的影响因素六、纤维素酶在食品工业中应用第二节 酶法应用于淀粉糖类的生产一、淀粉糖酶类作用
特性及其来源二、果葡糖浆的生产三、超高麦芽糖浆的生产第三节 酶法生产新型低聚糖一、新型低聚
糖的研究进展二、新型低聚糖的酶法生产第四节 酶法应用于干酪制品的生产一、酶法制造干酪的研究
进展二、干酪制造工艺三、干酪生产的酶类及其作用四、影响干酪质地的因素五、干酪风味物质的形
成六、加速干酪的成熟第五节 酶法应用于环状糊精的生产一、环状糊精的酶法生产二、环状糊精的应
用第六节 其他酶在食品加工中的应用一、固定化木瓜蛋白酶应用于啤酒澄清二、固定化细胞应用于柠
檬酸的生产三、固定化技术应用于牛乳中乳糖的分解四、转谷氨酰胺酶在食品加工中应用五、葡萄糖
氧化酶应用于蛋粉加工参考文献第四章 发酵工程及其在食品工业中应用第一节 发酵法生产单细胞蛋
白一、SCP生产菌种和原料二、SCP的发酵生产三、SCP的分离、纯化四、SCP的功能特性五、高活性
干酵母的生产及其应用第二节 螺旋藻的培养生产及其应用一、螺旋藻研究开发的进展及其药理评价二
、螺旋藻的化学组成和营养三、螺旋藻的形态、分类及生态四、螺旋藻的生产五、螺旋藻的分离方法
六、藻类在废水处理中应用第三节 发酵法生产新型食品胶一、黄原胶的发酵生产二、结冷胶的发酵生
产三、茁霉多糖的发酵生产第四节 发酵法生产食用色素一、发酵法生产红曲色素二、发酵法生产β－
胡萝卜素第五节 发酵法生产其他有机酸一、γ－亚麻酸二、EPA和DHA三、苹果酸参考文献第五章 
细胞工程及其在食品工业中应用第一节 细胞融合技术一、细胞融合技术研究进展二、细胞融合技术涵
义三、促进细胞融合的方法四、原生质体融合具体步骤五、细胞融合技术的应用第二节 动物细胞工程
及其应用一、无血清细胞培养基二、动物细胞培养方法三、动物细胞大量培养的应用第三节 植物细胞
工程及其应用一、植物细胞培养的研究进展二、植物细胞培养的特性与营养三、植物细胞培养的类型
与技术四、植物细胞培养生物反应器的类型及其放大五、植物细胞培养的应用参考文献第六章 生物技
术在饮料工业中应用第一节 发酵乳酸饮料一、发酵乳的分类二、发酵乳的功能与特性三、发酵乳用发
酵剂四、发酵乳生产第二节 植物蛋白饮料第三节 果胶酶应用于果汁饮料生产一、果汁提取二、果汁
澄清三、果酒澄清、过滤四、果实脱皮五、其他物质的提取第四节 酶工程应用于啤酒生产一、固定化
啤酒酵母的应用二、β－葡聚糖酶提高啤酒的持泡性三、酶法降低双乙酰含量第五节 生物技术应用于
保健饮料的生产一、用于生产保健饮料的基料二、保健饮料的生产参考文献第七章 生物传感器及其在
食品工业中应用第一节 生物传感器原理一、生物传感器基本概念二、生物传感器基本原理第二节 生
物传感器敏感膜的成膜技术一、概述二、活性物质的固定化技术三、几种新的成膜技术第三节 生物传
感器在食品工业中应用一、检测食品鲜度二、检测食品滋味及熟度三、在食品分析中的应用四、在食
品卫生检测中的应用第四节 生物传感器应用展望参考文献第八章 生物技术在食品工业废水处理中应
用第一节 食品工业废水生物处理概况一、废水的来源及分类二、废水的性质三、废水生物处理的可行
性四、废水生物处理工艺第二节 废水生物处理的应用一、肉类加工厂的废水处理二、鱼类加工厂的废
水处理三、罐头加工厂的废水处理四、淀粉加工厂的废水处理五、节约用水的方向第三节 高浓度有机
废水生物处理进展一、厌氧接触法二、厌氧污泥床三、厌氧生物膜法四、两相厌氧生物处理法五、酵
母菌生物处理法六、其他微生物处理法七、清洁生产新工艺技术
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