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内容概要

本书是在参考有关教学大纲的基础上，根据近两年采几次召开的中国烹饪高等教育学术研讨会会议精
神，结合烹饪专业教改方向编写的。
该书由三所大学的专业教师和高级厨师历经一年时间编成，内容力求突出实用性、综合性和先进性的
特点。
在实用性方面注重厨房设备的实用知识介绍，如除了阐述基本结构和工作原理外，还对操作使用、维
修保养和管理做详述，此外，实用性还表现在书中的每种器具及设备都是从厨房现有设备中采编的，
并针对专业教学的实际需要进行安排。
在综合性方面，书中所述内容是对所十几年来国内烹饪器具及及设备发展的综合概括和总结，内容涵
盖极广，知识的全面性和综合性比较突出，如除了介绍古今烹饪器具和预处理设备、加热设备、制冷
设备等主要设备外，还对通风排气、清洁消毒、贮运、给排水、供电照明等其他设备做了介绍，并根
据这一专业的教学要求增加机械与电气基础知识、设备管理与维护、厨房设计与布置等内容。
在先进性方面，按照中国传统烹饪的工艺过程和学科发展方向，从科学的角度，对各类器具与设备进
行总结归类，并对其发展现状做高度概括且指出其发展方向，尤其是书中收入了大量最新现代烹饪器
具及设备，如仿瓷器、不粘锅、自动电饭锅、微波炉、电磁炉等。
另外，在内容编排上也力求打破以往只介绍器名、用途和使用要求等过简特点，而从科学原理方面进
行阐述，并从名称上做统一规范。
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媒体关注与评论

书评本书目录简介：第一章机械与电气基础知识；第二章烹饪器具；第三章烹饪原材料预处理设备；
第四章加热设备；第五章电热设备；第六章制冷设备；第七章其他烹饪设备；第八章设备的管理、使
用和维护；第九章厨房设计与布置。
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