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内容概要

食品工程包含的单元操作诸多，不可能也无必要逐一讨论。
《食品工程原理》作为一门基础技术课程，与《化工原理》有许多相似之处。
然而，作为面向食品工业的课程，它也有自身的特点。
近年来国内外此方面的教材和参考书较多，各有其特色，它们的共同点是强调原理部分，除传递是各
单元操作的主线外，对处理工程问题的各种数学方法的介绍和讨论也是重点。
    本书同样试图以传递的原理来研究食品工业常见的单元操作，在保持和强调基本原理的同时兼顾食
品工业的特点，适当吸收近年来发展迅速的新单元操作，以体现新世纪食品工程发展的风貌。
同时注意介绍处理工程问题的方法，如数学模型法、因次分析法、经验和半经验模型法等。
为此，对一些原理上尚不成熟，工业生产中主要以经验做处理的操作予以简化或舍去，对一些主要为
技术性介绍的内容也作了简化。
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