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内容概要

　　近年来，国内及国际间粮油贸易量的剧增以及加工技术的不断进步，对粮油品质检验和组成分析
技术提出了新的挑战。
采用快速、准确、易普及的检验与分析技术，控制粮油的质量及进行组成分析势在必行。
　　本书汇集了国内外本学科领域最新的分析方法和检测先进技术，突出行业特点，着重介绍粮油检
测分析知识，使读者对粮油产品质量及组成成分的分析方法有一个较全面的认识。
本书主要内容包括：粮油技术标准及标准化，粮油样品的制备，粮油常规品质检验与分析、制米加工
业产品检验与分析、制粉加工业产品检验与分析、油脂加工业产品检验与分析、粮油基本成分测定与
分析、酶活力的测定、粮油储藏品质评价与分析。
　　本书编写的检验方法采用经典和现代仪器分析技术相结合，由表及里，由浅入深，对提高粮油品
质分析人员的粮油分析理论和操作技能，以及油料资源的科学合理开发利用有所帮助。
本书可以作为有关大专院校粮食工程专业的教材，也可供粮油检验的专业技术人员阅读使用。
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作者简介

　　宋玉卿女，1964年12月出生，教授。
1987年7月毕业于郑州粮食学院油脂工程专业。
现从事粮油及生物技术方面的教学及研究工作。
　　在国内重点、核心学术期刊《食品科学》、《食品工业》、《中国油脂》、《食品科技》等发表
论文：《大豆胚芽油的超临界CO2萃取研究》、《水酶法提取榛子油工艺条件研究》、《酶法催化大
豆油脚脂肪酸制备生物柴油的研究》、《大豆油脚生产腻子》、《提高大豆油间歇式碱炼精炼效率的
探讨》、《提高大豆油脚中性油回收效率的探讨》等20余篇。
主编了《植物油制取工艺学》、《粮油检验与分析》，分别由吉林科学技术出版社和中国轻工业出版
社出版。
主持参加研究了“间歇式无白土脱色工艺生产大豆高级烹调油”等10项省级科研课题。
申请国家专利一项。
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章节摘录

　　第一章　粮油技术标准及标准化　　粮油及其制品检验是粮油企业和流通市场全面展开质量管理
的重要环节和主要手段，但开展检验工作首先必须懂得和掌握粮油技术标准和标准化等方面的知识，
才能正确理解和贯彻执行粮油的质量标准及有关政策和法规，才能有效体现检验技术的科学性和发挥
检验的职能作用。
　　第一节　概述　　标准及标准化是标准体系中最基本的概念，是人们在生产实践中对标准化活动
的有关范畴、本质特征的概括。
但由于世界各国的科技、经济发展不平衡，人们对标准和标准化的认识也不尽相同。
在我国国家标准中，对标准和标准化作了明确规定。
　　一、标准与标准化概念　　1．标准　　标准是：“为了在一定范围内获得最佳秩序，经协商一
致制定并由公认机构批准，共同使用和重复使用的一种规范性文件”。
　　标准是对重复事物和概念所做的统一规定，它以科学技术和实验、实践经验的综合结果为基础，
经有关方面协商一致，由主管机构批准，以特定的形式发布，作为共同遵守的准则和依据。
其目标是获得最佳秩序、最佳效益。
标准的形式有两类，一类是由文字表达的文本，另一类是实物标准，标准物质、标准样品也是标准。
　　2．标准化　　标准化是：“为了在一定范围内获得最佳秩序，对现实问题或潜在问题制定共同
使用和重复使用的条款的活动”。
　　由此可见，标准化是一项制定条款的活动，即制定、发布与实施标准的活动过程。
标准化活动是以科学、技术与实验的综合成果为依据的。
标准化的目的是针对存在的有关问题，提出解决问题的方法，为了在一定范围内获得最佳秩序，最全
面的经济效果。
标准化条款的特点是共同使用的和重复使用的。
条款的对象是研究现实的问题和潜在的问题。
　　标准化工作的核心是抓好标准的质量。
　　3．粮油标准　　粮油标准是指在粮食收购、储存、运输、加工、销售等环节中需要统一的各种
技术规范、技术要求和检验方法，主要包括粮油及制品的产品(含标准样品)标准，检验方法标准，仪
器、设备和设施标准，管理技术规范等。
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编辑推荐

　　《高等学校专业教材·粮油检验与分析》编写的检验方法采用经典和现代仪器分析技术相结合，
由表及里，由浅入深，对提高粮油品质分析人员的粮油分析理论和操作技能，以及油料资源的科学合
理开发利用有所帮助。
《高等学校专业教材·粮油检验与分析》可以作为有关大专院校粮食工程专业的教材，也可供粮油检
验的专业技术人员阅读使用。
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