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前言

为贯彻“全国职业教育工作会议”和“全国再就业会议”精神，落实国家人才发展战略目标，全面推
进技能振兴计划和高技能人才培训工程，加快培训一大批高素质的技能型人才，我们精心策划了这套
与中华人民共和国人力资源和社会保障部最新颁布的食糖制造工《国家职业标准》配套的“国家职业
资格培训教材”。
进入21世纪，随着制糖企业的改制、转型、资产重组的完成，食糖制造业得到了迅速的发展与壮大，
每年的产糖量都在1 000万吨以上，生产的技术水平要求越来越高，然而人才短缺和技术工人的技能有
待进一步提高的问题已经严重阻碍了生产力的发展，制糖企业迫切需要培养和培训一批既有专业知识
，又有操作技能的从业人员。
据统计，我国技术工人中高级以上技工只占3．5％，与发达国家40％的比例相去甚远。
为此，国务院先后召开了“全国职业教育工作会议”和“全国再就业会议”，强调各地、各企业、各
职业院校等要大力开展职业技术培训，以培训促就业，全面提高技术工人的素质。
教材是人们终身教育和职业生涯的重要学习工具，顾名思义，作为职业培训的重要基础，职业培训教
材当之无愧！
编写出版优秀的职业培训教材，就等于为技能培训提供了一把开启就业之门的金钥匙，搭建了一座高
技能人才培养的阶梯。
2000年以来，我国相继颁布了《中华人民共和国职业分类大典》和新的《国家职业标准》，其中对我
国食糖制造业的职业技术工人的工种、等级、职业的活动范围、工作内容、技能要求和知识水平等根
据实际需要进行了重新界定。
食糖制造工共分为甘蔗提汁、甜菜提汁、澄清、加热蒸发、结晶、分蜜与干燥、分析7个职业功能，
国家职业资格分为5个等级：初级（5级）、中级（4级）、高级（3级）、技师（2级）、高级技师（1
级）。
为与新的食糖制造工《国家职业标准》配套，更好地满足当前各级职业培训和技术工人考级取证的需
要，我们精心策划编写了这套食糖制造工国家职业资格培训教材。
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内容概要

　　《食糖制造工分析(初级、中级、高级)》是依据食糖制造工《国家职业标准》(分析)的知识要求
和技能要求编写的，为食糖制造工(分析)初级、中级、高级职业培训教材。
《食糖制造工分析(初级、中级、高级)》共分17个章节，具体内容包括化验室基本知识、样品的采集
及处理、干固物的测定、水分测定、一次旋光法、特殊分析等。
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第三节 白砂糖色值与混浊度测定一、主要设备与试剂二、测定步骤三、计算方法四、注意事项第四节
中间制品的色值与混浊度测定一、主要设备二、主要试剂三、测定步骤四、计算方法第五节 酸度计的
使用一、酸度计的使用二、使用酸度计应注意问题第十四章 灰分的测定第一节 重量法测定灰分一、
主要设备二、测定步骤三、计算四、注意事项第二节 电导法测定灰分一、测定原理二、主要设备与试
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、测定步骤三、计算第十六章 特殊分析第一节 气体分析一、窑气分析二、硫磺炉气体分析第二节 煤
的工业分析一、煤的水分测定二、煤的灰分分析三、煤的挥发分测定四、煤的固定碳测定第三节 人炉
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章节摘录

插图：第一部分　初级工第一章　化验室基本知识第一节　化验室安全基本知识一、化验室的安全知
识（1）化验员工作态度要严肃认真，必须熟悉业务，操作严守规程。
（2）化验室内要配备各种防火器材，如沙袋、沙箱、灭火器等，化验员必须熟知各种防火器材的使
用及灭火对象。
（3）易燃易爆，有毒物品应专人保管。
（4）化验室内的所有电器设备均应绝缘良好，仪器应妥善接地。
（5）一切能产生毒性或刺激性气体的实验均应在通风橱内进行，头部不要伸进通风橱内。
并应配备有防毒面具。
（6）所盛放药品的试剂瓶、试样、溶液都要贴上标签。
绝对不要在容器内装入与标签不相符的物品。
（7）谨慎处理易燃和剧毒物质。
使用此类物质时，应在通风条件良好并远离火源的地方进行。
金属汞易挥发，若不小心打破温度计，应将汞珠尽快收集起来，并用硫粉盖于液体汞上，使金属汞转
化为不挥发的硫化汞。
（8）加热过程中不能离开工作岗位。
试管加热前，应将外壁的水滴擦干；加热时勿将试管口朝向他人或自己，不要俯视正在加热的液体。
（9）打开盐酸、硝酸、氨水及过氧化氢等试剂瓶塞时，小心气体骤然冲出。
嗅闻气味时不要将鼻子直接接近瓶口，而应用手扇闻。
使用浓酸、浓碱和洗液时，应避免接触皮肤或溅在衣服上，更应注意保护眼睛。
（10）稀释硫酸时，必须在硬质耐热的烧杯中或者是锥形瓶中进行。
切记：只能将硫酸缓缓地注入水中，边倒边搅拌，温度过高时，应等冷却或降温后再继续进行。
严禁将水倒入硫酸中！
因硫酸稀释时会生成大量的热，同时浓硫酸的密度大于水，将水倒入硫酸中，水必然会浮在硫酸的上
面，与硫酸混合时产生的热可能使溶液沸腾，硫酸溅出而伤人。
（11）使用各种电器时，必须注意电压、电流与功率的匹配，切勿用湿手接触电源插头。
熟悉实验室水、电、气的安装情况、总闸位置及灭火器材存放位置，以便应急使用。
（12）禁止使用化验室的器皿盛装食物，也不要用茶杯、食具盛装药品，更不要用烧杯或量杯当茶具
使用。
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编辑推荐

《食糖制造工分析(初级、中级、高级)》可供各大专院校作为教材使用，也可供从事相关工作的人员
作为参考用书使用。
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