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内容概要

本教材立足于食品类专业高职高专教学的实际，按照食品企业真实建立各种管理体系的规律组织编写
。
教材编写过程中以食品企业各种管理体系的建立和认证为主线，紧密结合各个管理体系标准条款的要
求，简明扼要而又系统全面地阐述了市场准入制度(QS认证)、ISO22000：2005食品安全管理体系
、ISO9001：2000质量管理体系和ISO14001：2004环境管理体系的基础理论知识，同时重点介绍了以上
各种管理体系在食品企业建立的程序和思路，并以大量的实训项目来指导学生进行体系建立和认证审
核的模拟训练。
相信只要学生按照本教材的内容认真研读、努力实践，一定能为就业打下良好的技能基础。
     全书结构合理、内容充实、信息量大，与同类教材相比适应面广，实训方面突出了实训技能，可操
作性强。
全书涉及的内容，尤其是实训项目均来自于企业管理的一手资料，内容丰富、覆盖面广，各高职高专
院校可从不同的教学计划的整体优化出发，结合各自院校毕业生就业实际选择实训项目组织教学，其
余可作为拓宽学生知识的阅读材料。
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章节摘录

　　第一章　绪论　　一、食品的质量和安全　　随着我国经济的高速发展，科学技术的不断进步，
人民生活水平的不断提高，人们对食品提出了越来越高的要求。
一方面要求食品营养丰富，色、香、味、形俱佳，另一方面要求食用方便，清洁卫生，无毒无害，确
保安全。
食品质量安全是保障人们身心健康的需要，是提高我国食品在国际市场的竞争力的需要。
　　1. 食品的质量　　食品是具有一定营养价值的、可供食用的、对人体无害的、经过一定加工制作
的食物。
食品质量是指食品满足规定或潜在要求的特征和特性总和。
食品质量反映了食品品质的优劣，不仅指食品的外观、品质、规格、数量、重量、包装，同时也包括
了安全卫生。
食品的质量必须符合国家法律、行政法规和强制性标准的要求，不得存在危及人体健康和人身财产安
全的不合理危险。
　　2. 食品的安全　　WHO将食品安全定义为：食品按其原定用途进行制作和食用时不会使消费者
受害的一种保证。
主要指在食品的生产和消费过程中没有达到危害程度的一定剂量的有毒、有害物质或因素的加入，从
而保证人体按照正常剂量和以正常方式摄人这样的食品时不会受到急性或慢性的危害，这种危害包括
对摄入者本身及其后代的不良影响。
　　（1）食品安全是个综合概念食品安全包括食品卫生、食品质量、食品营养等相关方面的内容和
食品（食物）种植、养殖、加工、包装、贮藏、运输、销售、消费等环节。
　　（2）食品安全是个社会概念不同国家以及不同时期，食品安全所面临的突出问题和治理要求有
所不同。
在发达国家，食品安全所关注的主要是因科学技术发展所引发的问题，如转基因食品对人类健康的影
响；而在发展中国家，食品安全所侧重的则是市场经济发育不成熟所引发的问题，如假冒伪劣、有毒
有害食品的非法生产经营。
我国的食品安全问题则包括上述全部内容。
　　（3）食品安全是个政治概念无论是发达国家，还是发展中国家，食品安全都是企业和政府对社
会最基本的责任和必须做出的承诺。
食品安全与生存权紧密相连，具有唯一性和强制性，通常属于政府保障或者政府强制的范畴。
　　⋯⋯
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