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前言

食品研究的重要表现形式是新产品、新工艺的研制与开发，把琳琅满目的食品提供给社会，以满足不
同层次、不同需求、不同用途的人们对食品多样化、合理化的要求。
从事食品生产的企业在激烈的市场竞争中要靠新产品、新工艺的研制与开发谋求企业的生存和发展，
因而必须重视食品研究，用现代化的科学技术不断提高产品的科技含量，增加产品的附加值。
然而，食品研究与其它学科一样，实际上是一个研究数据的收集、整理、分析和表达的过程。
翻阅几年来有关食品研究方面的杂志和会议论文集，感觉部分论文的试验设计不规范，统计分析也存
在不同程度的问题，食品研究的数据分析与飞速发展的计算机技术不相适应。
这种现象的产生可能是由于相当一部分食品研究者，包括食品专业的本科生、研究生，对数据分析的
理论缺乏足够的了解，特别是计算机与数据分析的衔接在食品研究中的应用使其望而生畏，不愿涉足
。
为此，经过几年的准备，编写了这本专著，介绍食品研究中数据分析的理论与方法，结合计算机在食
品研究中的设计与分析，使计算过程形象化、简单化，并在教学中实践了几个循环，试图为从事食品
开发的研究人员，食品专业研究生、本科生提供一本教材或教学参考书，并为广大读者配备了与之相
配套的《食品研究与数据分析》汉字分析软件，用户只要具备简单的计算机操作技能，结合书中例题
和汉语提示，就能够对食品新工艺、新产品的开发与研制过程中的数据进行分析。
但由于编者水平有限，恐怕难以满足广大读者的要求，但至少可以起到一个抛砖引玉的作用。
本书的编写把系统工程学与数理统计学有机地结合在一起，着眼点放在会用的实用技术上，复杂的计
算过程由计算机软件完成。
在本书中力求由浅人深地认识规律，从系统设计、参数设计和允许误差设计人手，把产品质量评价指
标的信息特征作为引申理论分布和抽样分布的出发点，使试验设计建立在统计理论基础之上，试验设
计与数据分析相辅相成，体现了从简单的对比试验的方案设计到多因素复杂的回归正交试验方案设计
，以满足不同层次的研究人员的需要。
应用软件采用人机对话，可以英汉两种文字提示，便于不同年龄阶层和不同文化层次的食品研究人员
进行试验设计和数据分析，也可作为本科生或研究生的教材。
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内容概要

　　食品研究的重要表现形式是新产品、新工艺的研制与开发，把琳琅满目的食品提供给社会，以满
足不同层次、不同需求、不同用途的人们对食品多样化、合理化的要求。
从事食品生产的企业在激烈的市场竞争中要靠新产品、新工艺的研制与开发谋求企业的生存和发展，
因而必须重视食品研究，用现代化的科学技术不断提高产品的科技含量，增加产品的附加值。
然而，食品研究与其它学科一样，实际上是一个研究数据的收集、整理、分析和表达的过程。
翻阅几年来有关食品研究方面的杂志和会议论文集，感觉部分论文的试验设计不规范，统计分析也存
在不同程度的问题，食品研究的数据分析与飞速发展的计算机技术不相适应。
这种现象的产生可能是由于相当一部分食品研究者，包括食品专业的本科生、研究生，对数据分析的
理论缺乏足够的了解，特别是计算机与数据分析的衔接在食品研究中的应用使其望而生畏，不愿涉足
。
　　为此，经过几年的准备，编写了这本专著，介绍食品研究中数据分析的理论与方法，结合计算机
在食品研究中的设计与分析，使计算过程形象化、简单化，并在教学中实践了几个循环，试图为从事
食品开发的研究人员，食品专业研究生、本科生提供一本教材或教学参考书，并为广大读者配备了与
之相配套的《食品研究与数据分析》汉字分析软件，用户只要具备简单的计算机操作技能，结合书中
例题和汉语提示，就能够对食品新工艺、新产品的开发与研制过程中的数据进行分析。
但由于编者水平有限，恐怕难以满足广大读者的要求，但至少可以起到一个抛砖引玉的作用。
　　本书的编写把系统工程学与数理统计学有机地结合在一起，着眼点放在会用的实用技术上，复杂
的计算过程由计算机软件完成。
在本书中力求由浅人深地认识规律，从系统设计、参数设计和允许误差设计人手，把产品质量评价指
标的信息特征作为引申理论分布和抽样分布的出发点，使试验设计建立在统计理论基础之上，试验设
计与数据分析相辅相成，体现了从简单的对比试验的方案设计到多因素复杂的回归正交试验方案设计
，以满足不同层次的研究人员的需要。
应用软件采用人机对话，可以英汉两种文字提示，便于不同年龄阶层和不同文化层次的食品研究人员
进行试验设计和数据分析，也可作为本科生或研究生的教材。
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书籍目录

第一章 食品的线性质量研究与非线性质量研究第一节 食品质量的概念第二节 系统设计、参数设计和
允许误差设计第三节 线性质量研究第二章 食品质量指标的信息特征与表达第一节 食品质量的感官指
标、物理指标和化学指标第二节 食品质量指标的信息特征第三节 食品质量指标信息特征的表达第三
章 理论分布与抽样分布第一节 概率-频率的稳定性第二节 二项分布第三节 正态分布第四节 平均数抽
样分布第五节 t－分布第六节 抽样技术第七节 抽样误差第八节 试验指标的数量化方法和数据处理第四
章 食品质量评价第一节 变异系数第二节 信噪比第三节 多指标的综合评判第五章 对比试验的方案设计
与结果分析第一节 对比试验的方案设计第二节 计量资料试验结果的显著性测验第三节 百分数或成数
资料的显著性测验第四节 计数资料的显著性测验第五节 非参数检验第六章 随机试验的方案设计与结
果分析第一节 随机试验设计第二节 方差分析的基本原理第三节 方差分析的基本方法第四节 复因素试
验的方差分析第五节 裂区试验的方差分析第六节 缺区估计第七节 数据转换第七章 线性反应试验的方
案设计与结果分析第一节 线性反应试验的方案设计第二节 线性相关第三节 线性回归第四节 非线性回
归第八章 面体反应试验的方案设计与结果分析第一节 面体反应设计第二节 面体反应的模型（RSM）
第三节 多元回归分析第四节 多元回归与偏回归的假设检验第五节 参数分析第九章 回归正交试验的方
案设计与结果分析第一节 回归正交试验设计的基本原理第二节 回归正交试验的方案设计第三节 回归
正交试验的结果分析第四节 线性规划第五节 通径分析第十章 混料回归试验的方案设计与结果分析第
一节 混料设计的原理第二节 混料设计的步骤与分析方法第十一章 均匀试验的方案设计与结果分析第
一节 均匀设计的基本原理第二节 均匀设计的方法步骤第三节 均匀设计试验的结果分析第四节 均匀设
计的假设检附录 一、“食品研究与数据分析应用软件”操作指南二、附表参考文献
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章节摘录

插图：第一章 食品的线性质量研究与非线性质量研究随着人们生活水平的不断提高和生产技术的发展
，人们对食品质量和品种的要求日益增长，这就需要我们不断开发新产品、新工艺以适应市场对食品
质量的要求。
所谓食品质量不仅是指食品要符合各项技术指标和卫生标准，而且要营养丰富、物美价廉、安全可靠
。
食品这些特性的形成不仅与生产质量有关，而且更需要一个良好的设计质量（包括产品设计与工艺设
计）。
设计质量是形成食品质量的关键一步，只有提高设计质量才能从根本上提高食品的内在质量。
食品的质量研究包括线性质量研究与非线性质量研究。
线性质量研究是指食品制造过程中的质量研究方法，该方法是通过对生产工序的合理诊断、调节、改
善与检查，使生产工序的质量达到效果好、费用低的目的。
非线性质量研究是指进行食品新产品开发和新工艺设计的质量研究方法，该方法的重点是在食品开发
过程中紧密地把专业知识和统计分析结合起来，在保证达到食品质量特性的前提下，充分利用各种设
计参数与食品特性的非线性关系，通过系统设计、参数设计和允许误差设计的三段优化设计方法，从
设计上控制食品的输出特性和质量波动，或出于经济考虑，在不压缩原材料质量波动的情况下，仍然
保证食品特性的一种稳定的优化设计方法。
食品质量研究在食品加工专业中占有重要位置，首先，食品加工专业面对着激烈的市场竞争，市场需
要产品的不断更新换代，为了占领市场，就要保持和提高原有食品的质量，不断开发新产品、新工艺
。
一个企业如果没有新产品，就失去了’生存和竞争能力，当今市场经济体制要求企业的经营者和决策
者具有一定的科学研究能力，不断地研制开发新产品、新工艺，以适应市场的竞争和谋求企业的生存
和发展。
第一节 食品质量的概念传统的观念认为食品只要符合技术标准和卫生标准就是质量好的食品。
现在用新的质量概念分析，食品的质量不仅包括产品符合企业标准和卫生标准，而且要有不断采用新
技术、新工艺来更新品种的能力。
一个企业应具有新产品开发和新工艺研究能力，以不断提高产品质量。
只有这样，才能生产出营养价值高、物美价廉、安全可靠的食品来。
从质量形成的过程来看，食品质量不仅取决于生产工艺，而且与设计质量及保存质量密切相关；从食
品的特性上来分析，食品质量除了指食品的一般性能指标外，还包括食品的货架寿命、营养价值、安
全性和经济性等指标。
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编辑推荐

《食品研究与数据分析(第3版)》以英汉两种文字提示，便于不同年龄阶层和不同文化层次的食品研究
人员进行试验设计和数据分析，也可作为本科生或研究生的教材。
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