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前言

2008年，自三聚氰胺乳粉事件发生以后，人们对食品添加剂的关注逐渐增加。
许多人对食品添加剂产生了恐惧，同时食品添加剂也遭到强烈的质疑。
实际上，三聚氰胺并不是食品添加剂，而是被违法者违法添加的非食用物质。
事实上，从事食品工业的人都知道，大规模的现代化食品工业是建立在食品添加剂的基础之上的。
为确保食品添加剂的安全，卫生部组织专家历时四年对我国《食品添加剂使用卫生标准》进行了修订
，GB 2760-2007《食品添加剂使用卫生标准》于2008年6月1日开始实施，新标准的科学性进一步提高。
最近，十一届全国人大常委会第七次会议审议通过了《食品安全法》，同时，国务院拟设立食品安全
委员会，这都表明了中央政府对食品安全的重视进一步加强。
防腐剂是食品添加剂中的重要一类，其在确保工业食品不被微生物污染，确保食品安全方面具有不可
替代的作用。
一般来讲，将采用生物技术方法生产的防腐剂称为“生物防腐剂”。
从生产方法来分，可以分为生物法与提取法两大类，生物法可分为单步反应的酶催化的方法和多步催
化的微生物发酵的方法。
由于生物法生产生物防腐剂的技术门槛高，国内外相关产业在此领域技术封锁严密，报道甚少。
近十几年来，天津科技大学一直从事生物防腐剂生产与应用方面的科学研究，与企业开展了一定的交
流工作。
近年来承担了包括“863”国家高科技计划项目在内的多项科研课题，工作中体会到已有的食品添加剂
的专业书籍很少从研发、生产和应用的角度介绍生物防腐剂。
如果能够从制备的源头介绍生物防腐剂，包括从实验室的研发到工业化生产以及应用技术的介绍，将
有利于人们对生物防腐剂的深刻了解。
基于此，在总结已有研究工作的基础上编写了《生物防腐剂》，希望《生物防腐剂》的出版也能够为
食品安全做出一点贡献。
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内容概要

本书第一、二章简要介绍生物防腐剂的历史沿革、现状和生产技术原理；第三到第十章分别介绍乳酸
链球菌素、纳他霉素、э-聚赖氨酸、噬菌体、纳豆、红曲，抗菌肽和其它生物防腐剂，如抗菌酶、多
糖、竹荪生物防腐剂和乳铁蛋白等生物防腐剂的生产与应用技术。
具体包括生物防腐剂产品的概述；生产工艺与检测；应用原理和应用技术；发展前景及存在的问题；
还介绍了发达国家的生物防腐剂方面的一些技术标准知识。
    本书可供从事生物防腐剂研究、生产、应用等方面工作的工程技术人员参考，也可供大专院校相关
专业的学生和研究生作为教学参考教材。
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章节摘录

第二章 微生物生产生物防腐剂的技术原理第一节 微生物菌株的选育与产物的生物合成一、微生物菌
株的选择生物防腐剂工业生产中常用的微生物一般要求易培养、转化率和生成率高、产品容易分离提
取、发酵液中无毒害成分、遗传性状比较稳定、生产工艺简单、培养费用低等。
一些细菌和霉菌等在生物防腐剂工业生产中都有应用。
工业大生产时，要充分考虑到该过程应是稳定性好、产量高、副产物少、培养条件经济等。
出于经济方面的考虑，培养基中往往用一些低价值的物质作为碳、氮源，应选用即使原料的批号变化
也能稳定维持高产的菌株为宜。
另外，有些菌株要求的培养温度较低，需耗用大量冷却水，这在生产上也是不经济的，应当选用温度
适应范围较宽的菌株。
总之，选择工业化生产用菌株时要综合考虑到各个方面。
需要符合要求的菌种一般可以从以下途径获得：从菌种保存机构的已知菌种中分离；从自然界中分离
筛选；从生产过程中分离筛选有益的菌种等。
目的不同，筛选的方案也不同。
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编辑推荐

《生物防腐剂》是由中国轻工业出版社出版的。
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