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前言

　　乳粉无论产品品种还是产值在我国的乳制品中一直都占据着极为重要的地位，保证乳粉的质量安
全对乳粉生产和我国乳品企业的健康发展有着重要意义。
检测技术是保障乳粉安全的重要技术手段，但我国的乳粉分析和检测技术水平与世界发达国家相比还
存在一定差距，而且国内反映当代乳粉检测技术与标准方法的著作相对较少，许多从事乳粉质量及安
全检验、乳粉产品研发及国家质量监督管理部门的技术人员和乳制品科研、教学工作者和企业的工程
技术人员迫切需要内容新颖、实用性强的技术书籍。
本书汇集了作者在乳粉分析与检验技术方面长期研究所取得的成果，重点介绍了乳粉成分、微生物及
原料乳掺假和复原乳的检测技术，对乳粉分析实验室的建设和国内外乳粉分析及检测技术现状等内容
也作了相应介绍。
本书取材广泛、涉及面广、结构合理、重点突出，可以作为乳粉质量安全监管部门的检测技术人员、
乳粉生产企业的技术人员参考使用，同时也可以作为乳品及相关专业大中专学生、研究生和教师的教
学参考用书。
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内容概要

乳粉分析与检测是通过各种仪器和微生物检验手段对乳粉中各种成分指标完成检测，以达到控制乳粉
产品质量并指导生产的目的。
随着我国乳粉产业的飞速发展，乳粉的质量与安全受到全社会的重视，乳粉及相关原料的检测技术在
乳粉生产、质量髓督和产品研发中发挥着越来越重要的作用。
    本书共分七篇，27章。
分别介绍了乳粉分析与检测中常用仪器的应用和应用实例、乳粉成分检测技术、乳粉中微生物的检测
技术、原料乳掺假和复原乳的检测技术、乳粉分析实验室的建设要求和安全常识、计算机信息技术在
乳制品质量管理中的应用，国内外乳粉分析及检测技术现状等内容。
    本书注重实用性和可操作性，可作为各乳制品生产企业开展乳粉生产、新产品开发、质量管理，监
督检验以及乳粉检验人员培训、考核的参考书，也可作为相关专业学生的参考书。
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章节摘录

　　由于与分离仪器的成功联用，质谱成为分析复杂混合物成分最有效的工具。
气相色谱一质谱联用技术在乳制品分析中的应用相当广泛，它可以成功地分析乳制品中的风味物质，
应用这些风味物质成分的变化，可以控制工业生产及产品的货架期等。
目前质谱学和有机质谱仪发展迅速，计算机技术在质谱分析中的应用使得质谱技术在乳粉分析中应用
的优点更加突出，色谱和质谱的联用技术更是得到了进一步的发展，是目前分析、鉴定复杂混合物最
为有效的工具之一。
　　质谱法作为一种强大的定性手段，在乳粉的生产、加工、研发和质量控制等很多方面都有着非常
大的贡献。
乳制品生产企业、相应的科研院所及检验监督机构都围绕着乳制品中抗生素、香气成分、风味组成、
营养素检测、加工热处理变化、非法添加物等研究方面引入了气相色谱质谱联用仪和液相色谱质谱联
用仪，图2-6所示为采用气相色谱质谱联用仪分析检测乳粉中三聚氰胺含量的总离子流图。
应用液相色谱-质谱联用技术完成乳粉中的青霉素类抗生素残留的分析，可以有效地避免背景的干扰，
得到准确的分析结果和较高的灵敏度。
牛乳在生产加工过程中要经过热处理以杀死其中的致病微生物和较少影响货架期的酶和微生物，其在
加热过程中风味物质会产生变化，通过应用气相色谱-质谱联用技术可以有效地分析这些风味物质，通
过定性和定量的研究风味物质的变化，可以有效地指导生产，控制加热温度、杀菌时间，在达到杀死
微生物和保证货架期的标准下，尽可能地保持乳制品原有的风味，防止不良气味的产生。
此外，质谱在原料乳掺假方面还有着很好的应用前景，目前有很多的不法奶户为了提高利润向原料乳
中加入亚硝酸盐这一抑菌物质，从而达到减少微生物、提高奶价的目的。
应用环己基氨基磺酸钠与亚硝酸反应生成环己醇亚硝酸酯的原理，可以对亚硝酸盐进行定性和定量分
析。
这种方法快速准确，灵敏度高，可以利用其对原料乳中是否添加了亚硝酸盐进行仲裁。
应用气相色谱一质谱法还能够比较成功地检测包装材料中有害物质的残留问题，例如：利用气相色谱
一质谱法能够检测出目前纸质包材中自由基型高分子光引发剂（如异丙基硫杂蒽酮）的残留等。
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