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内容概要

随着经济的快速发展，人们的生活水平得到很大的提高，人们越来越重视生活的品质，休闲和娱乐将
成为人们追求的生活目标。
而作为休闲、娱乐重要载体的酒吧是现代人最青睐的场所。
酒吧不仅在欧美发达国家是主要的社交、休闲场所，而且正以惊人的速度风靡亚洲。
然而，我国的酒吧对于旅游专业的学生来说，还是一个新鲜事物。
因此了解各种饮品的基本知识和酒吧服务方式，对提高旅游业的服务质量和管理水平起到重要的作用
。
　　本书主要的教学对象是高职院校的学生以及酒吧从业人员。
本书由两个模块、十个项目组成。
模块一是由酒水的一些基本知识组成，共分为五个项目，详细讲述了碳酸饮料、果蔬汁饮料、乳品饮
料、茶、白兰地、威士忌、金酒、伏特加、朗姆酒、特基拉、啤酒、葡萄酒、黄酒以及配制酒的相关
常识和一些服务方式；模块二主要是以酒吧和调酒为主体，也分为五个项目，主要讲述了调酒业的发
展、酒吧的分类、酒吧常用工具和设备、鸡尾酒的组成结构、鸡尾酒的分类、鸡尾酒的调制、鸡尾酒
的配方、水果拼盘的制作等相关内容。
本书重点介绍了酒水的服务方式和一些著名的品牌，并配有大量的图片，具有很高的实用价值，也是
酒水爱好者很好的参考书。
　　本书由安徽工商职业学院的边昊、朱海燕担任主编，并组织了一些旅游院校的教师以及一些酒店
的调酒师培训员共同编写完成。
边昊负责确定编写大纲，撰稿分工如下：模块一中的项目一、项目二，由上海东方佘山索菲特大酒店
的调酒师培训员林春松编写；模块一中项目四、模块二中的项目五，由玉林师范学院的李锐编写；模
块二中的项目一、项目二，由安徽工商职业学院的牟婉琼编写；模块二中的项目三的部分内容由广东
环境保护职业技术学院的郝志阔编写；模块一中的项目五、模块二中的项目三，由朱海燕编写；模块
一中的项目五和项目三的部分内容由山东省城市服务技术学院的王书顺编写；模块一中的项目三的部
分内容、模块二中的项目四，由边吴编写。
此外，参与编写工作的还有山东省城市服务技术学院的沈玉宝、刘寿华。
全书由边昊统稿。
　　在本书编写过程中，参考了国内外同行的相关著作，并得到了上海东方佘山索菲特大酒店、安徽
工商职业学院、玉林师范学院、山东城市服务技术学院、广东环境保护职业技术学院和中国轻工业出
版社的大力支持，在此一并表示感谢。
　　由于笔者的水平有限，行业发展速度快，知识更新等原因，本书难免在体系、观点及论述过程中
存在不足，期盼同仁及广大读者批评指正。
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